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HANDBOK EIGANDA GASGRILLS

SAMSETNING - Bls. 10

g Pakka pér fyrir ad kaupa Weber® grill. Gefou pér nokkrar minutur til ad vernda grillid
. med pvi ad skra pad a netinu 8 www.weber.is®

LESA VERDUR PESSA NOTANDAHANDBOK A VIDVORUN: Fylgié 6llum
ABUR EN GRILLID ER NOTAD. leidbeiningum um gaslega

i pessari handbok eiganda

aour en grillid er tekid i

A HETTA notkun. Petta skal gera
Ef lykt finnst af gasi: jafnvel p6 ad seljandinn
1) Skrufid fyrir gas taekisins. hafi sett grillid saman.
2) Slokkvié opinn eld. A VIBVORUN: Ekki nota

3) Opnid lokio.

4) Ef lyktin finnst afram skal halda haefilegri fjarlaegd fra
gasgrillinu og hafa samstundis samband vid séluadila
gaskutsins eda slokkvilid.

grillid an pess ad lesa
fyrst hlutann KVEIKT A
BRENNARAs i pessari

handbdk.
Gasleki getur valdid eldi eda sprengingu sem getur leitt til
alvarlegs likamstjons, dauda eda eignatjons. ADEINS TIL NOTKUNAR
‘ ’ UTANDYRA.
A VIDVORUN | ATHUGASEMD TIL PESS

SEM SETUR SAMAN: Pessar
leiobeiningar verdur ad skilja
eftir hja eigandanum, sem skal
geyma peer til ad geta notad

) peer sidar.

1) Geymio ekki eda notid bensin eda 6nnur eldfim efni eda
vokva i namunda vid gasgrillid eda 6nnur teeki.

2) Gaskutur sem ekki er tengdur gasgrillinu aetti ekki ad vera
i nalaego vid gasgrillid eda 6nnur teeki.
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VIDVARANIR

Ef peim HETTUORBUM, VIDVORUNUM
og VARNADARORDUM sem koma fyrir i
pessari handbodk er ekki fyllt eftir getur
pad leitt til alvarlegs likamstjons eda
dauda eda valdio eldi eda sprengingu
sem veldur eignatjoni.

VIDVARANIR:

A Heettu getur stafaé af grilli sem er sett
vitlaust saman. Farid nakveemlega eftir
leiobeiningunum um samsetningu.

A Notié grillid ekki nema allir hlutar
bess séu a sinum stad. Grillid verdur
ad vera sett rétt saman samkvaemt
leiobeiningum um samsetningu.

/A Bo6rn mega aldrei nota Weber®
gasgrillid. Adgengilegir hlutar grillsins
geta verid mjog heitir. Haldid ungum
bérnum, 6ldrudum og geeludyrum fra
grillinu pegar pad er i notkun.

A Geetid varudar pegar Weber® gasgrillid
er notad. Pad verdur heitt vid eldun
og hreinsun og aldrei ma skilja pad
eftirlitslaust eda feera til vid notkun.

A Notié ekki kol, kolamola eda hraungrjot
i Weber® gasgrillinu.

A EKki skal halla sér yfir grillié pegar
kveikt er upp i pvi eda vid eldun.

A Setjié aldrei hendur eda fingur a
frambrun grillhuassins pegar grillid er
heitt eda lokid er ekki a.

A Allt grillhusid verdur heitt vié notkun.
Snertid ekki.

A Undir engum kringumstaeéum skal
reyna ad taka prystijafnarann eda
gasfestingar ur sambandi a medan
grillid er i notkun.

A Notié hitapolna grillhanska eda
ofnhanska pegar grillad er.

A Fylgid leidbeiningum fyrir tengingu
prystijafnara fyrir pina tegund af
gasgrilli.

A\ Ef slokknar & brennurunum a medan
grillid er i notkun skal skrufa fyrir
alla gasloka. Opnid lokid og bidid
i fimm minuatur adur en reynt er ad
kveikja aftur upp i grillinu samkvamt
leiobeiningum um hvernig kveikt er
upp i.

A Eldfim efni skulu ekki vera nzer en
60 cm fra grillinu. Par a medal topps,
bakhlidar eda hlida grillsins.

A EKki byggja inn pessa tegund af grilli.
Ef pessari VIDVORUN er ekki fylgt gaeti
pad valdiod eldi eda sprengingu sem
geeti valdid eignatjoni og alvarlegu
likamstjoni eda dauda.

A Geymid ekki annan gaskut (varakut)
eda 6tengdan gaskut undir eda nzerri
pessu grilli.

A\ Eftir tiltekinn geymslutima og/eda
pegar grillid hefur ekki verid i notkun,
aetti ad athuga hvort gas leki ur Weber®
grillinu og hvort einhver fyrirstada sé
i brennurum fyrir notkun. Farid eftir
leiobeiningum i pessari handbék um
rétta adferd.

A Notid ekki Weber® grillié ef gas lekur
vid gastengi.

A Notié ekki eld til pess ad athuga hvort
gas leki.

A Leggid ekki abreidu fyrir gasgrill eda
annad eldfimt efni a grillid eda inni i
geymslurymid undir grillinu pegar pad
er i notkun eda er heitt.

A Prépangas er ekki jardgas. Pad er
heettulegt ad breyta eda reyna ad
nota jardgas i einingu fyrir fljétandi
prépangas eda fljotandi propangas i
einingu fyrir jar6gas og slikt gildir
abyrgdina.

A Haldié hverskonar raftaekjum og
gasroérum fra heitu yfirbordi.

A Staekkid ekki ventilsop eda
brennaratengi vid hreinsun ventla eda
brennara.

A Reglulega skal hreinsa Weber®
gasgrillio vandlega.

A Beygladur eda rydgadur gaskutur
getur verid haettulegur og zetti ad vera
skodadur af birgdasala gaskutsins.
Notid ekki gaskut med skemmdan loka.

A bratt fyrir ad gaskutur virdist vera
tomur getur gas enn verid til stadar
og pvi skal flytja og geyma kutinn i
samrzaemi vid pad.

A Sl6kkvid a 6llum brennurum ef eldur
vegna fitu myndast og hafid lokid a
pangad til ad eldurinn er slokknadur.

A Ef eldur myndast sem ekki er haagt
aod stjorna, takid matinn ur eldinum
pangad til loginn dvinar.
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ABYRGD EFNISYFIRLIT

Pakka pér fyrir ad kaupa véru fra WEBER®.
Oruggar, endingargédar og areidanlegar vorur eru
stolt Weber-Stephen Products LLC (“Weber”).

Pessi takmarkada abyrgd Weber er pér an
endurgjalds. Hun inniheldur upplysingar sem pu
parft ad hafa til ad lata gera vid WEBER® voruna ef
svo Oliklega vill til ad hun bilar eda er gollud.

SKYLDUR WEBER

Weber veitir upphaflegum kaupanda WEBER® vorunnar (eda, ef
um gjof eda kynningu er ad raeda, peim sem varan var gefin eda
keypt handa vegna kynningar) tryggingu fyrir pvi ad WEBER® sé
gallalaus hvad vardar efni og handbragd a pvi timabili eda peim
timabilum sem tilgreind eru hér a eftir, pegar hin hefur verid

sett saman og notud samkveemt medfylgjandi handbdk. (Ath.: Ef
WEBER® handbokin tynist er haegt ad nalgast nyja & www.weber.
com). Vid venjulega notkun og venjulegt vidhald & heimili einnar
fidlskyldu sampykkir Weber ad gera vid eda skipta um gallada
hluta innan vidkomandi timabila og i samreemi vid peer takmarkanir
og undantekningar sem getid er & um hér & eftir. TAKMARKADA
ABYRGDIN GILDIR ADEINS FYRIR UPPHAFLEGAN KAUPANDA
OG EKKI ER HEGT AD FRAMSELJA HANA TIL SiDARI EIGENDA
NEMA UM GJOF EDA KYNNINGU SE AD RAEDA EINS OG ADUR
VAR TEKID FRAM.

SKYLDUR EIGANDANS

Til ad tryggja ad engin vandamal komi upp vegna abyrgdarinnar

er mikilveegt ad skra WEBER® voruna & www.weber.com eda med
pvi ad hafa samband vid pjénustuver i sima 1-800-446-1071. Einnig
skal geyma upphaflega sélukvittun og/eda -reikning. Skraning
WEBER® vorunnar stadfestir abyrgdina og kemur & beinu sambandi
a milli pin og Weber til ad vié getum haft samband vid pig ef & parf
ad halda.

Umhirda eigandans & WEBER® vorunni verdur ad vera vidunandi
og fylgja verdur 6llum leidbeiningum um samsetningu, notkun og
fyrirbyggjandi vidhald eins og fram kemur i medfylgjandi handbok.
Ef pu byrd naleegt strond eda varan er notud neerri sundlaug
innifelur vidhaldid ad pvo og skola yfirbord hennar samkveemt
leidbeiningum i handbdkinni sem fylgir med. Ef pu telur pig vera
med hluta sem fellur undir pessa takmérkudu abyrgd skaltu hafa
samband vid pjonustuver Weber i sima 1-800-446-1071 eda &
support@weberstephen.com. Eftir ad hafa rannsakad malid mun
Weber gera vid eda skipta um (ad eigin vali) galladan hluta sem
fellur undir pessa takmérkudu abyrgd. Ef ekki er haegt ad gera viod
eda skipta um hluta getur Weber akvedid (ad eigin vali) ad skipta
vidkomandi grilli ut fyrir nytt grill sem hefur sama eda hzerra verd.
Weber kann ad bidja pig um ad skila hlutum til ad pa megi skoda og
i pvi tilfelli verda sendingargjold greidd fyrir fram.

TAKMARKADA ABYRGBIN tekur ekki til tjons, versnandi astands,
aflitunar og/eda ryds af voldum:

* Misnotkunar, rangrar notkunar, breytinga, misbeitingar,
skemmdarverka, vanraekslu, rangrar samsetningar eda
uppsetningar og véntunar & edlilegu og reglulegu vidhaldi;

» Skordyra (svo sem kéngurl6éa) og nagdyra (svo sem ikorna), p.
am. en an pess ad takmarkast vid tjon & brennararérum og/eda
gassléngum;

* Snertingar vio salt loft eda klér i gegnum efni sem innihalda kldr,
svo sem neerri sundlaugum og heitum pottum;

 Sleemra vedurskilyrda, svo sem hagléls, fellibylja, jardskjalfta,
skjalftaflédbylgna, fléda, hvirfilbylja eda dvedurs.

Notkun og/eda uppsetning hluta &8 WEBER® vorunni sem ekki eru
vottadir Weber hlutar mun égilda pessa takmérkudu abyrgd og
hvers kyns tjon af peim véldum fellur ekki undir pessa takmérkudu
abyrgd. Breyting & gasgrilli sem ekki er heimilud af Weber og
framkveemd af vottudum pjonustuadila Weber mun égilda pessa
takmérkudu abyrgd.

Grillin sem synd eru i pessari handbdk geetu verid 6rlitid
frabrugdin peirri tegund sem keypt var.

ABYRGDARTIMABIL VORUNNAR

Grillhus: 5 ar an ryds eda bruna i gegn (2 ar fyrir malningu fyrir utan
folnun eda aflitun)

Lokseining: 5 ar an ryds eda bruna i gegn (2 ar fyrir malningu fyrir
utan félnun eda aflitun)

Brennarardr ur rydfriu stali: 5 &r &n ryds eda bruna i gegn

Grillgrindur ar postulinshidudu pottjarni: 5 ar an ryds eda bruna
i gegn

Hlutar Ur plasti: 5 ar fyrir utan fdlnun eda aflitun

Allir eftirstandandi hlutar: 2 ar

FYRIRVARAR

WEBER VEITIR ENGA ABYRGD, b. A M. EN AN PESS AD
TAKMARKAST VID HVERS KYNS OBEINA ABYRGD A
SOLUH/EFI EDA H/EFI FYRIR TILTEKINN TILGANG, AD OPRU
LEYTI EN EINS OG TEKID ER FRAM SKYRUM STOFUM

| PESSARI TAKMORKUBDU ABYRGD. ENGIN ABYRGD

SKAL GILDA EFTIR VIDKOMANDI TiMABIL PESSARAR
TAKMORKUDU ABYRGDAR. ENGIN ONNUR ABYRGD ANNARS
EINSTAKLINGS EPA LOGABILA, S.S. UMBODSADILA EDA
SOLUADILA, A NOKKURRI VORU (SVO SEM “AUKIN ABYRGD”),
SKAL VERA BINDANDI FYRIR WEBER. EINA URRDI
PESSARAR TAKMORKUDU ABYRGPAR ER AD GERA VID
EDA SKIPTA UT HLUTA EDA VORU. SKILMALAR PESSARAR
TAKMORKUDU ABYRGDAR ERU EINA MOGULEGA URREDID
i KJOLFAR SOLU VARANNA SEM FALLA UNDIR HANA.
WEBER SKAL EKKI VERA BOTASKYLT VEGNA SERT/EKS,
OBEINS, TILFALLANDI EDA AFLEIDDS TJONS EDA TAPS. |
SUMUM LOGSAGNARUMD/EMUM ER EKKI LEYFILEGT AD
UNDANSKILJA EDA TAKMARKA TILFALLANDI EDA AFLEITT
TJON EDA TAKMARKA TIMALENGD OBEINNAR ABYRGDAR
0G PVi ER EKKI VIST AD OFANGREINDAR TAKMARKANIR
EDA UTILOKANIR EIGI VID UM PIG.

BAETUR SKULU ALDREI VERA MEIRI EN SEM NEMUR
KAUPVERDI WEBER VORUNNAR SEM VAR SELD.

PUTEKUR A PIG AHAETTU OG BOTASKYLDU VEGNA TJONS,
TAPS EDA MEIDSLA A PER OG EIGNUM PINUM OG/EPA
ODRUM OG EIGNUM PEIRRA VEGNA RANGRAR NOTKUNAR
EDA MISNOTKUNAR A VORUNNI EDA VEGNA PESS AD
LEIDBEININGUNUM SEM WEBER VEITIR | MEDFYLGJANDI
HANDBOK ER EKKI FYLGT.

PESSITAKMARKADA ABY'RGD VEITIR PER TILTEKINN |
LAGALEGAN RETT OG PU G/TIR EINNIG HAFT ANNAN RETT,
EFTIR PVI HVERT LOGSAGNARUMDZAMI PITT ER.

ABYRGDARTIMABIL HLUTA OG FYLGIHLUTA SEM
VEITTIR ERU | STADINN FYRIR ELDRI HLUTA VEGNA
PESSARAR TAKMORKUBU ABYRGPAR ER PAD SAMA OG
ABYRGDARTIMABIL UPPHAFLEGU HLUTANNA.

PESSI TAKMARKADA ABYRGP GILDIR ADEINS FYRIR
NOTKUN A HEIMILI EINNAR FJOLSKYLDU EN EKKI FYRIR
WEBER GRILL SEM NOTUD ERU i VIDSKIPTALEGUM
TILGANGI, | SAMEIGN EDA ASAMT GBRUM GRILLUM, SVO
SEM A VEITINGASTOBUM, HOTELUM, DVALARSTOPUM EDA
LEIGUHUSNZEBI.

WEBER KANN AD BREYTA HONNUN VARA SINNA OPRU
HVORU. EKKERT | PESSARI TAKMORKUBU ABYRGD

SKAL TELJAST SKYLDA WEBER TIL AD INNLEIDA SLIKAR
BREYTINGAR INN i PZER VORUR SEM PAD HEFUR ABUR
FRAMLEITT OG SLIKAR BREYTINGAR SKULU EKKITELJAST
VERA VIDURKENNING A bVi AD FYRRI HONNUN HAFI
INNIHALDID GALLA.
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WEBER® Q°® 3000 - NAKV/ZAEM LYSING
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WEBER® Q°® 3000 - NAKV/ZEM LYSING
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Nidurfellanlegt vinstra boré

Hitamaeliseining
Millistykki handfangs
Handfang

Grillgrind

Ytra brennararér

Innra brennararér
Virspéng

Eining kveikjurafskauts
Takkakveikja
Grillhus/véggueining
Stor brennarastjérntakki
Litill brennarastjorntakki
Einnota albakki

Laus fitubakki

Vinstri fétur vagns
Fremri krossstod
Analdahalda
Gaskutshvila
Gaskutsstaedi
Gaskutsol

Botngrind

Lok

Nidurfellanlegt haegra bord

Ventill og brennaragrein -
prystijafnaraeining

Aftari krossstod
HIlif gaskuts
Haegri fétur vagns
Hjollok

Hjol

Oxull
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WEBER® Q°® 3200 - NAKV/ZAEM LYSING

1. Nidurfellanlegt vinstra bord

2. Hitameeliseining
3.  Grill Out® handfangsljés
4. Millistykki handfangs
5. Handfang
6. Grillgrind
7. Ytra brennararér
8. Innra brennararér
9. Virspéng
10. Eining kveikjurafskauts

11.  Rafkveikjurofi/
rafkveikjueining

12.  Grillhus/voggueining

13.  Stor brennarastjorntakki
14.  Litill brennarastjérntakki
15. Einnota albakki

16. Laus fitubakki

17.  Vinstri fotur vagns

18. Fremri krossstod

19. Ahaldahalda

20. Gaskutshvila

21. Gaskutsstaeodi

22. Gaskutsol

23. Botngrind

24. Lok

25. Hitunargrind

26. Nidurfellanlegt haegra boré

27. \Ventill og brennaragrein -
prystijafnaraeining

28. Aftari krossstod
29. HIif gaskuts

30. Heegri fotur vagns

31. Hjéllok
32.  Hjol
33.  Oxull
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VERKFZARI SEM PARF:
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SAMSETNING
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SAMSETNING

A Stadsetjid hjolagrind til haegri.
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SAMSETNING
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SAMSETNING
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SAMSETNING
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SAMSETNING

A) Losid slonguna og prystijafnarann af Weber® Q® 3000/3200.
B) Fjarlaegid skrufur ur feeti og festid slénguna og 6éryggisneeluna (1)
fétinn i kerruvagninn.

A ADVORUN: Slangan verdur ad vera fost vid fotinn
a kerruvagninum med 6ryggisklemmu. Ef pad er
ekki gert getur pad valdié6 skemmdum a sléngunni
og pad leitt til eldsvoda eda sprengingu, sem geta
valdid alvarlegum likamsmeidslum, dauda, eda
skemmdum a eignum.
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SAMSETNING
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SAMSETNIN

Pad getur verid ad pu heyrir skrolt i ljoskuplinum. Petta er edlilegt.
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17 3- @ aaa)

O 3200
_

Parf 3 ‘AAA’ alkaline rafhlddur (fylgja ekki med).

Notid adeins alkaline rafhlédur. Ekki blanda saman gémlum og nyjum
rafhi6dum eda rafhi6dum af mismunandi gerd (stadal, alkaline eda
endurhladanlegum). Ef pu hefur ekki hug & pvi ad nota lj6sid & handfanginu
4 Weber Q Grill Out™ i einn manud eda meira, fjarlegid pa rafhlédurnar.

Lj6sio i handfanginu & Weber Q Grill Out™ hefur *hallaskynjara”: Lok uppi -
A/ Lok nidri - AF. Raesitakkinn (1) kveikir eda slekkur & “hallaskynjara.” Fyrir
notkun ad degi til, sl6kkvid & takkanum med pvi ad nota kveikirofann (1).
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MIKILVAGAR UPPLYSINGAR UM FLJOTANDI PROPANGAS 0G GASTENGINGAR

HVAD ER FLJOTANDI
PROPANGAS?

Fljétandi propangas, sem
einnig er nefnt propangas,
fljotandi propan, propan eda
batan, er eldfim bensinafurd
sem notud er til ad knyja
grillid. Vid herbergishita og

an prystings er propangas a
gasformi. Vid prysting i geymi,
svo sem i gaskuti, er pad hins
vegar vokvi. Pegar prystingi er
létt af kitnum gufar vékvinn
upp og verdur ad proépangasi.

e Propangas hefur svipada
lykt og jardgas. Vertu
medvitadur/medvitud um
pessa lykt.

e Propangas er pyngra en
loft. Pegar prépangas lekur
getur pad safnast saman i
deeldum og a ldgum svaedum
an pess ad dreifast.

ORUGG MEDHONDLUN GASKUTA MED
FLJOTANDI PROPANGASI

Taka parf tillit til ymissa leidbeininga og 6ryggisatrida
pegar fljétandi prépangas er notad. Fylgid pessum
leidbeiningum nakveemlega adur en Weber® gasgrillid er
notad.

e Lokid alltaf fyrir ventilinn & gaskdtnum adur en
prystijafnarinn er aftengdur.

¢ Ekki nota skemmdan gaskut. Beygladur eda rydgadur
gaskutur eda gaskutur med skemmdum ventli getur
verid haettulegur og skal samstundis skipta honum ut
fyrir nyjan gaskut.

¢ Gaetid sdmu varudar vid medhdndlun “témra” gaskuta
og fullra gaskuta. Pegar enginn vokvi er eftir i gaskut
geeti gasprystingur enn verid i katnum.

¢ Gaskuta verdur ad setja upp, flytjia og geyma upprétta.
Aldrei ma lata gaskuta falla eda medhdndla pa af
Svarfeerni.

¢ Ekki geyma eda flytja gaskutinn par sem hitastig getur
nad 51° C (gaskuturinn verdur of heitur til ad halda
megi & honum med berum héndum). Daemi: ekki skilja
gaskutinn eftir i bil & heitum degi.

¢ Athugid hvort gas leki um tengingu prystijafnarans
vid gaskutinn i hvert sinn sem tengt er. Deemi: profid
i hvert sinn sem fyllt er & gaskutinn og hann er settur
upp aftur.

* Geyma verdur gaskuta par sem born na ekki til.

* Tengiod ekki vid jardgasgjafa (gas i borgum).
Hénnun ventla og opa gerir adeins rad fyrir flidtandi
prépangasi.

e Sveedid umhverfis gaskutinn verdur ad vera hreint og
laust vid rusl.

¢ Ekki ma skipta um gaskut neerri eld- eda neistagjafa.

LEIDBEININGAR UM GEYMSLU OG LITLA
NOTKUN

Ef grillid hefur verid énotad eda i geymslu i langan tima er
mikilvaegt ad fylgja eftirfarandi leidbeiningum:

e Skrufa verdur fyrir gaskutinn pegar Weber © gasgrillid
er ekki i notkun.

A VIDVORUN: Gztid pess ad
gaskutsventillinn sé lokadur pegar
grillid er ekki i notkun.

e Ef Weber® gasgrillid er geymt innandyra skal fyrst
AFTENGUJA gaskutinn og geyma hann utandyra & vel
loftraestu sveedi.

e Ekki geyma aftengdan gaskut i byggingu eda bilskur
eda & 6dru lokudu svaedi.

e Ef gaskuturinn er ekki aftengdur Weber® skal geeta
pess ad geyma baedi grillid og gaskutinn & vel
loftraestu sveedi.

e Gangid ur skugga um ad sveedid undir grillhdsinu og
lausi fitubakkinn innihaldi ekki rusl sem geeti hindrad
bruna eda loftflaedi.

e Fyrir notkun skal athuga hvort gas leki i Weber®
gasgrillinu og hvort einhver fyrirstada sé i
brennararérum.

e Einnig skal leita ad fyrirstddum i kdngulda-/
skordyraskermum.

KROFUR UM GASKUT MED FLJOTANDI
PROPANGASI

* Notid adeins 3-13 kg gaskut med fljétandi prépangasi.

TENGINGAR OG KROFUR UM
PRYSTIJAFNARA

| Bretlandi verdur petta teeki ad vera buid prystijafnara
sem uppfyllir BS 3016, med 37 millibara nafnuttak.
(Fylgir med grillinu.)

e Slangan ma ekki vera lengri en 1,5 metrar.

e Fordist ad snua upp 4 slénguna.

e Skiptid um sléngu pegar pess er krafist samkvaemt
gildandi I6gum og reglum.

¢ Notandi ma ekki breyta hlutum sem framleidandi hefur
innsiglad.

e Allar breytingar & teekinu geta verid heettulegar.

e Adeins ma nota lagprystislongu og prystijafnara sem
sampykkt eru i viskomandi landi.

e Ef skipt er um prystijafnara og sléngur verdur ad nota
hluti sem framleidandi utigasgrillsins hefur tilgreint.

e Geetid pess ad festa prystijafnarann pannig ad litla
loftopid snui nidur til ad par safnist ekki upp vatn.
Loftopid parf ad vera laust vid éhreinindi, fitu, skordyr
o.s.frv.

GASTEGUNDIR 0G PRYSTINGUR

Tékkland, Tyrkland, Ungverjaland

Bulgaria, Danmérk, Eistland, Finnland, Holland, island, Kypur, Lettland,
Lithaen, Malta, Noregur, Rumenia, Slévakia, Slévenia, Svipjéd,

1,B/P - 30 mb

Spann, Sviss, Bretland

Belgia, Frakkland, Grikkland, irland, italia, Luxemborg, Portugal,

I,, - 28-30 / 37 mb

Pélland

I,B/P - 37 mb

Austurriki, Pyskaland

1,B/P - 50 mb

UPPLYSINGAR UM ORKUNOTKUN

Prépangas kW Butangas kW Prépangas g/h Butangas g/h
Weber®Q® 3000 6,1 6,36 434 453
Weber®Q® 3200 6,1 6,36 434 453

gilda.

EINING VARASLONGU, -bRYSTIJAFNARA 0G -VENTILS

A MIKILVZEG TILKYNNING: Vid meelum med pvi ad skipt sé um gasslongueiningu
Weber® gasgrillsins a fimm ara fresti. | sumum I6ndum kunna vera krofur um
ad skipt sé um gassléngu oftar en a fimm ara fresti og skulu pa reglur landsins

er a www.weber.is®.

Til ad fa nyja einingu sléngu, prystijafnara og ventils skal hafa samband vié
bjonustufulltraa viokomandi sveedis, sem finna ma a vefsvaedi okkar. Vefsvaedid
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UPPSETNING GASKUTS MED FLJOTANDI PROPANGASI

HVAR A GASKUTURINN
AD VERA?

Stadsetning og uppsetning
fara eftir teqund og steerd
gaskutsins sem er keyptur.
Haegt er ad setja hann upp

a tvo vegu: festa hann vid
gaskultsstaedid a nedstu grind
vagnsins eda hafa hann &
jordu fyrir aftan grillid.

A HETTA

Geymid ekki annan gaskut (varakut) eda
otengdan gaskut undir pessu grilli eda
neerri pvi.

KROFUR FYRIR UPPSETNINGU A VAGNI

Setja ma gaskutinn upp & nedstu grind vagnsins ef
gaskuturinn er ekki yfir leyfilegu hamarki fyrir uppsetningu
4 vagni:

Rumtak gaskuts: Hamark 6 kg

Haed gaskuts: Hamark 465 mm

Festa verdur gaskutinn vid gaskutsstaedid & nedstu grind

vagnsins med 6linni sem fylgir med (1).

A VIDVORUN: Ef gaskuturinn er yfir
leyfilegu hamarki fyrir uppsetningu a
vagni skal ekki reyna ad setja hann a
vagninn eda tengja hann par. Setjid
gaskutinn a jordina fyrir aftan grillid.
Ef pad er ekki gert getur pad valdio
skemmdum a sléngunni sem getur leitt
til eldsvoda eda sprengingar sem getur
valdio alvarlegu likamstjéni eda dauda
eda skemmdum a eignum.

beer tegundir gaskuta sem eru leyfdar fyrir uppsetningu a
vagni eru syndar asamt mali.

CALOR
5 kg

-—282 mm—

PRIMAGAZ
5.2 kg

-—318 mm—— ‘

1Tt )
%ﬁ? 68 mm 119 mm
f f
287 mm 320 mm
BP BUTAGAZ
5 kg 6 kg
-—306 mm— ‘ <283 mm—~ (37 mm
63 mm
}
465 mm 339 mm
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UPPSETNING GASKUTS MED FLJOTANDI PROPANGASI

UPPSETNING A VAGNI

A) Geetid pess ad gaskutshvilan hafi verid sett upp
til ad koma i veg fyrir ad botngrindin rispist. Lyftid
gaskutnum upp og setjid hann & gaskutshviluna (1).

B) Snuid gaskutnum pannig ad op ventilsins snui ad
haegri hlid eda bakhlid grillsins.

C) Festid gaskutinn vid gaskutsstaedid med gaskutsolinni
2.

A VIDVORUN: Gaskuturinn verdur ad
vera festur vid gaskutsstae6id pegar

grillidé er i notkun.

D) Tengid prystijafnarann vié gaskutinn. Sja “TENGING
PRYSTIJAFNARA VID GASKUT”

KROFUR UM UPPSETNINGU A JORDPU

Ef gaskuturinn er yfir leyfilegu hamarki fyrir uppsetningu
4 vagni verdur ad setja hann & jordina fyrir aftan grillio.
Hamark fyrir gaskut sem hafdur er & j6rdu er:

Rumtak gaskuts: Hamark 13 kg

Haed gaskuts: Hamark 587 mm
Breidd gaskuts: Hamark 306 mm
UPPSETNING A JORBDU

A) Setjid gaskutinn & jordina fyrir aftan grillié (3).

B) Snuid gaskutnum pannig ad op ventilsins snui ad
haegri hlid eda bakhlid grillsins.

C) Tengid prystijafnarann vid gaskutinn. Sja “TENGING
PRYSTIJAFNARA VID GASKUT”

Hamarksramtak gasklts
med fljotandi propangasi
STADSETTUR A VAGNI undir
grillinu er 6 kg.

Slangan ma ekki vera lengri
en 1,5 metrar.

Hamarksramtak gaskuts
med fljotandi propangasi VID
UPPSETNINGU A JORBU er
13 kg.

Slangan ma ekki vera lengri
en 1,5 metrar.
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TENGING PRYSTIJAFNARA

HVAD ER
PRYSTIJAFNARI?

Weber® gasgrillid er buid
pbrystijafnara, sem er bdnadur
sem stjornar og vidheldur
jofnum gasprystingi pegar
gas er losad ur gaskuti med
fljotandi propangasi.

TENGING PRYSTIJAFNARA VID GASKUT
Notid adeins gaskuta med rumtak & milli 3 til 13 kg.

A) Fjarleegid skrufuna ur heegri feeti vagnsins. Komid
slénguklemmunni fyrir. Festid skrafuna aftur.

A VIDVORUN: Festa verdur slénguna vié
fot vagnsins med slonguklemmunni.
Ef pad er ekki gert getur pad valdio
skemmdum a sléngunni sem getur leitt
til eldsvoda eda sprengingar sem getur
valdid alvarlegu likamstjéni eda dauda
eda skemmdum a eignum.

B) Tengid prystijafnarann vid gaskutinn.

A VIDVORUN: Gangid ur skugga
um skrufad sé fyrir gaskutinn eda
brystijafnaraventilinn.

Sumir prystijafnarar eru tengdir med pvi ad yta

peim inn og aftengdir med pvi ad toga pa ut; adrir
hafa r6 med praedi vinstra megin sem tengist vid
gaskutsventilinn. Athugid hver gerd prystijafnarans er
og fylgid leidbeiningum fyrir aftengingu peirrar gerdar.

Tengt med pvi ad snua réttszelis

Skrufid prystijafnarann & gaskutinn med pvi ad snda
festingunni réttseelis (1). Stadset;jid prystijafnarann
pannig ad loftopid (2) snui nidur.

Tengt med pvi ad snlia rangseelis
Skrufid prystijafnarann & gaskutinn med pvi ad snua
festingunni rangseelis (3) (4).

Tengt med pvi ad snua sveif/smella a sinn stad
Skrufid fyrir med pvi ad snua prystijafnarasveifinni
réttszelis (5). Ytid prystijafnaranum nidur a
gaskutsventilinn par til prystijafnarinn smellur & sinn
stad (6).

Tengt med pvi ad renna kraga

Geeti0 pess ad skrufad sé fyrir med
prystijafnarasveifinni (7) (10). Rennid kraga
prystijafnarans upp (8) (11). Ytid prystijafnaranum
nidur & loka gaskutsins og vidhaldid prystingi. Rennid
kraganum nidur til ad loka (9) (12). Ef prystijafnarinn
leesist ekki skal endurtaka sama ferli.

Athugid: Myndir af prystijéfnurum sem syndar eru i
pessari handbdk gaetu verid frabrugdnar prystijafnaranum
sem pu notar fyrir grillid pitt vegna mismunandi regina
milli landa og svaeda.

WWW.WEBER.COM®
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UNDIRBUNINGUR FYRIR NOTKUN GRILLSINS

HVAD ER AD ATHUGA
LEKA?

[ gaskerfi grillsins eru
tengingar og festingar.
Athugunin tryggir ad ekkert
gas leki ur tengingum eda
festingum.

Allar tengingar fra
framleidanda hafa farid i
gegnum vandlega proéfun a
gasleka en engu ad sidur er
mikilvaegt ad framkvaema
slika profun adur en grillid
er notad i fyrsta sinn, i hvert
sinn sem festing er aftengd
eda tengd og i hvert sinn sem
reglulegt vidhald fer fram.

A HETTA

Ekki nota loga til ad athuga hvort gas
leki. Tryggid ad hvorki neistar né opinn
eldur séu i nalaegd pegar leitad er ad
leka. Neistar eda opinn eldur getur valdid
eldsvoda eda sprengingu sem getur
valdid alvarlegu likamstjoni eda dauda og
skemmdum & eignum.

A VIDVORUN: Gastengingar gasgrillsins
hafa verid préfadar i verksmidju. Vid
maelum engu ad sidur med pvi ad
athugad sé hvort gas leki adur en
byrjad er ad nota gasgrillio.

A VIDVORUN: Athugid leka jafnvel
bott grillid hafi verid sett saman hja
sé6luadila eda i verslun.

A VIDVORUN: Athuga skal hvort gas leki
i hvert skipti sem gastengi eru tengd
og aftengd.

ATHUGID: Allar tengingar fré framleiGanda hafa farid i

gegnum vandlega skodun & gasleka og brennarar hafa

farié i gegnum profun & loga. Til 6ryggis skal engu ad
sidur athuga leka a 6llum festingum &dur byrjad er ad

nota Weber® gasgrillid. Gasfestingar gaetu skemmst vid
flutning og me éhéndlun.

GASLEKI ATHUGADUR

Pad sem parf: Spreybrusa, bursta eda tusku og sapuvatn.
(Heegt er ad bua til eigid sapuvatn med pvi ad blanda
20% fljétandi sapu og 80% vatni. Einnig er haegt ad kaupa
sapuvatn i pipulagningahluta byggingavéruverslunar.)

A) Geetid pess ad skrufad sé fyrir ALLA stjorntakka
brennara. Athugid petta med pvi ad yta stjérntékkum
brennaranna inn og snua peim réttseelis par til peir
stddvast.

B) Skrufid fra gasinu & gaskutnum.

Finnid gerd prystijafnarans. Fylgid leidbeiningum fyrir
gerd prystijafnarans.

Snuid ventlinum
Snuid gaskutsventlinum rangseelis (1) (2) (3).

Snuid sveifinni
Skrufid frd med prystijafnarasveifinni (4) (5) (6).

A VIDVORUN: Ekki kveikja & brennurum
begar leki er athugadur.
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UNDIRBUNINGUR FYRIR NOTKUN GRILLSINS

C) Til ad athuga med leka skal veeta festingar med
sépuvatni med pvi ad nota spreybrusa, bursta eda
tusku. Ef sépukulur myndast eda steekka, pa lekur.
Berid sapuvatnid & eftirfarandi tengingar:

a) Tenging brennaragreinar vid prystijafnara (7).
b) Tenging ventils vid gasleidslu ytra brennararérs
8).
c) SI'e)nging ventils vid gasleidslu innra brennararérs
9).
d) SI'e)nging prystijafnara vid gaskut (10).
e) Tenging prystijafnarasléngu vid prystijafnara (11).
A VIDVORUN: Ef tengingar leka (7, 8,
9, 10 eda 11) skal skrufa fyrir gasio.
EKKI NOTA GRILLID. Hafid samband
vid pjonustufulltria i nagrenninu med
peim upplysingum sem finna ma a
vefsvaedi okkar.
Vefsveedid er 4 www.weber.is®.
D) Pegar buid er ad athuga hvort gas leki skal skrufa fyrir
gaskutinn og skola tengingar med vatni.

ATHUGID: bPar sem sumar lausnir, par & me dal sdpuvatn,
geta haft teerandi ahrif verdur ad skola allar tengingar vel
med vatni eftir skodun.

NU ma byrja ad nota grillid.
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AFTENGING PRYSTIJAFNARA

AFTENGING PRYSTIJAFNARA FRA
GASKUT
A) Fjarlaegid gaskutinn med pvi ad skrufa fyrir gasid og
aftengja slénguna og prystijafnarann fra gaskatnum.
A VIDVORUN: Gangid ur skugga
um skrufad sé fyrir gaskutinn eda
prystijafnaralokann.
Finnid gerd prystijafnarans. Fylgid leidbeiningum fyrir
aftengingu peirrar gerdar prystijafnara.

Aftengt med pvi ad sntia rangszelis
Losid prystijafnarann fra gaskitnum med pvi ad snia
festingunni rangseelis (1).

Aftengt med pvi ad snua réttsaelis
Losid prystijafnarann fra gaskitnum med pvi ad snua
festingunni réttseelis (2) (3).

Aftengt med pvi ad snua sveif

Skrufid fyrir med pvi ad snua prystijafnarasveifinni
réttszelis (4). Ytid prystijafnarasveifinni (5) pangad til
hun losnar fra gaskuatnum (6).

Aftengt med pvi ad renna kraga @ -
Geetid pess ad skrufad sé fyrir med s
prystijafnarasveifinni (7) (9). Rennid kraga
prystijafnarans upp (8) (10) til ad aftengja fra gaskuti.
B) Skiptid tomum gaskut ut fyrir fullan gaskut. /
FYLLT A GASKUTINN |

Vid meelum med pvi ad fyllt sé & gaskuatinn adur en
hann er alveg témur. Til ad fylla & gaskut med fliétandi
prépangasi skal leita til s6luadila propangass.

ENDURTENGING GASKUTSINS
Sja “TENGING PRYSTIJAFNARA VID GASKUT?
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ORYGGISATHUGANIR FYRIR NOTKUN GRILLSINS

ORYGGID | FYRIRRUMI

Pad borgar sig ad leggja pad

i vana sinn ad athuga nokkur
oryggisatridi adur en byrjad er
ad grilla.

Hafa ber 6ryggi i huga pegar akvedio er
hvar & ad geyma og nota grillid. Lesid
eftirfarandi vidvaranir adur en grillid er sett
upp eda notad.

VIDVARANIR:

A Petta gasgrill er adeins aetlaé til
notkunar utandyra og pad ma aldrei
nota i bilskur eda a sélpalli eda verond
med paki eda annarri lokun.

A Aldrei ma nota Weber® gasgrillié undir
6vordu eldfimu paki eda pakskeggi.

A Weber® gasgrillid er ekki hannad til
uppsetningar i eda a hjolhysum og/eda
batum.

A Eldfim efni mega ekki vera innan 60 cm
fra grillinu. Par me9 talin eru toppur,
bakhlidar og hlidar grillsins.

A Haldié eldfimum gufum og vokvum a
bord vid bensin, afengi o.s.frv. fjarri
eldunarsvadinu.

A Grillid verdur mjog heitt. Geetid
sérstakrar varudar pegar bérn eda
aldradir eru nalzegt.

A Feerid ekki grillid pegar kveikt er a pvi.

A Notid grillid adeins a flotum og jofnum
fleti.

LAUS FITUBAKKI OG EINNOTA ALBAKKI

Grillid pitt er buid fituuppséfnunarkerfi sem leidir fitu fra
matnum og i lausan fitubakka. Einnig er haegt ad leggja
einnota Weber © dlbakka inn i lausa fitubakkann til ad
fitubakkinn haldist hreinn lengur.

Hreinsun lausa fitubakkans er jafn mikilveeg og

hreinsun grillhussins. Athugid hvort fitu megi finna i

lausa fitubakkanum i hvert sinn sem grillid er notad.
Fjarleegid uppsafnada fitu med plastskofu (1). Pvoid lausa
fitubakkann med volgu sapuvatni og skolid med vatni.

A VIDVORUN: Athugid hvort fitu megi
finna i lausa fitubakkanum eda einnota
albakkanum fyrir hverja notkun.
Fjarlaegid alla uppsafnada fitu til ad
koma i veg fyrir ad i henni kvikni. Eldur
i fitu getur valdid alvarlegu likamstjoni
eda skemmdum a eignum.

A VARUBD: Ekki leggja alpappir innan
i grillhusid, lausa fitubakkann eda
einnota albakkann.

SKOBUN SLONGU

Athugid reglulega hvort merki um sprungur finnist &

sléngunni (2).

A VIDVORUN: Athugid hvort sprungur,
skord, skurdir eda brestir séu a
sléngunni fyrir hverja notkun. Ef
slangan er a einhvern hatt skemmd
ma ekki nota grillid. Ef skipt er um
sléngu skal adeins nota sléngu
sem vidurkennd er af Weber®. Hafid
samband vié pjénustufulltraa i
nagrenninu med peim upplysingum
sem finna ma a vefsvaedi okkar.
Vefsvaedid er a www.weber.is®.
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KVEIKT A BRENNARA 0G NOTKUN

ADFERDIR TIL AD
KVEIKJA A BRENNARA

Haegt er ad kveikja a
brennaranum med tveimur
adferdum. Su fyrsta er ad nota
kveikikerfid sem er innbyggt

i grillio. Hin er ad nota
eldspytu.

Hér & eftir koma leidbeiningar
um hvernig kveikt er upp i
grillinu med kveikikerfinu.

A naestu sidu 4 eftir eru
leidbeiningar um hvernig
kveikt er upp i grillinu med
eldspytu.

Sumum rafhlodum er pakkad
inn i plastumbuadir. Fjarlaegja
verdur plastid adur en reynt
er ad kveikja upp i grillinu.
Ekki rugla pessu plasti saman
vid merkimida rafhlodunnar.

KVEIKT A BRENNARA
A) Lyftid loki grillsins (1).

A HETTA

Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt
er & brennurunum eda ef ekki er bedid

i fimm mindtur til ad leyfa gasinu ad
hreinsast ef ekki kviknar a grillinu getur
bad leitt til sprengingar sem getur haft
i for med sér alvarlegt likamstjon eda
dauda .

B) Geetid pess ad skrufad sé fyrir ALLA stjérntakka
brennara (2). Athugid petta med pvi ad yta
stjorntékkum brennaranna inn og snua peim réttseelis
par til peir stodvast.

Skrufid fra gaskutsventli med einni af adferdunum,

eftir gerd gaskuts og prystijafnara.

Kveikid & ytri brennaranum med pvi ad yta stéra

brennarastjérntakkanum inn og sntia honum

rangseelis & stoduna til ad kveikja/auka styrkleika (%)

@)

E1) Ytid nokkrum sinnum & rauda kveikjurofann pannig ad
hann smelli i hvert skipti (4) (Q® 3000).

EDA

E2) Haldid rafkveikjurofanum inni (5) (Q® 3200). Smellir
munu heyrast i kveikinum.

F) Athugid hvort kveikt sé & brennaranum med pvi ad lita
i gegnum grillgrindina. Logi zetti ad sjast.

A VIDVORUN: Ekki skal halla sér yfir
grillid pegar kveikt er upp i pvi eda vid
eldun.

A VIDVORUN: Ef ekki kviknar a
brennaranum innan fimm sekindna
skal hzetta, slokkva meé pvi ad snua
stjérntakkanum og bida i fimm minutur
til ad gasid hreinsist burt adur en reynt

er aftur eda kveikt er med eldspytu.

Pegar buid er ad kveikja a ytri brennaranum

mé kveikja & innri brennaranum. Yti8 litla
brennarastjérntakkanum inn og snuié honum a stédu
til ad kveikja eda auka styrkleika (%) (6). Kveikt verdur
& innri brennaranum me0 ytri brennaranum.

TIL AD SLOKKVA A BRENNARA

Ytid hverjum stjérntakka inn og snid réttszelis til ad skrifa
fyrir (O). Skrufid fyrir gaskutinn.

9’

=

G

=
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KVEIKT A BRENNARA 0G NOTKUN

KVEIKT A BRENNARA

Kveikt med eldspytu
A) Lyftid loki grillsins (1).

Ef lokid er ekki haft uppi pegar kveikt
er a brennurunum eda ef ekki er bedid

i fimm minutur til ad leyfa gasinu ad
hreinsast ef ekki kviknar a grillinu getur
pad leitt til sprengingar sem getur haft
i for med sér alvarlegt likamstjon eda
dauda.

B) Geetid pess ad skrufad sé fyrir ALLA stjorntakka
brennara (2). Athugid petta med pvi ad yta
stjérntékkum brennaranna inn og snua peim réttsaelis
par til peir stédvast.

Skrufid fra gaskutsventli med einni af adferdunum,

eftir gerd gaskuts og prystijafnara.

Kveikid & eldspytu og setjid logann undir

eldspytuopid (3). Haldid a logandi eldspytunni og

kveikid & ytri brennaranum med pvi ad yta stéra

brennarastjérntakkanum inn og snda honum
rangseelis & stdduna til ad kveikja/auka styrkleika (¥)

(4).

Athugid hvort kveikt sé & brennaranum med pvi ad lita

i gegnum grillgrindina. Logi aetti ad sjast.

A VIDVORUN: Ekki ma halla sér yfir opid
grillid pegar kveikt er a pvi. Haldid
andliti og likama ad minnsta kosti 30
cm (12 tommum) fra eldspytuopinu
begar kveikt er a grillinu.

A VIDVORUN: Ef ekki kviknar &
brennaranum innan fimm sektndna
skal heetta, slokkva med pvi ad snua
stjérntakkanum og bida i fimm minuatur
til ad gasid hreinsist burt 4dur en reynt
er aftur eda kveikt er med eldspytu.

F) Pegar buid er ad kveikja & ytri brennaranum
ma kveikja & innri brennaranum. Ytié litla
brennarastjérntakkanum inn og snuid honum & st6du
til ad kveikja eda auka styrkleika (%) (5). Kveikt verdur
& innri brennaranum me? ytri brennaranum.

TIL AD SLOKKVA A BRENNARA

Ytid hverjum stjérntakka inn og snid réttseelis til ad skrifa
fyrir (O). Skrufid fyrir gaskutinn.

o)
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D
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E
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GRILLRAD 0G GAGNLEGAR ABENDINGAR

ABENDINGAR 0G GOD RAD

e Forhitid grillid alltaf adur

en byrjad er ad elda. Stillid
brennara a haan hita, leggid
lokid nidur og forhitid i 10 til
15 minutur.

Hiti gasgrillsins getur verid
meiri en venjulega i fyrstu
skiptin sem pad er notad.

Grilltimi i uppskriftum er
midadur vid 21°C (70°F) hita
utandyra og litinn vind eda
logn. Bdast ma vid lengri
grilltima i koldu vedri eda
begar grillad er hatt yfir
sjavarmali. Reiknid med styttri
grilltima pegar mjog heitt er i
veori.

Stilla geeti purft brennara i
samrami vid adstaedur til ad
fa réttan eldunarhita.

Lokid kjoti og grillid sidan med
lokid nidri til ad fa fullkominn
mat i hvert sinn.

Ef mikid af mat er &
grillgrindinni tekur lengri tima
fyrir matinn ad veroda tilbuinn.

Skerid umframfitu af steikum,
kotelettum og 6dru kjoti

en haldid eftir taeplega 6,4
mm (Y Gr tommu) af fitu.
Audveldara er ad prifa ef

Litil fita er hofd & mat og pad
kemur nanast i veg fyrir ad
logar blossi upp.

Stor kjotstykki parfnast
yfirleitt lengri grilltima midad
vid hvert kildgramm en Litil
stykki.

Suman mat parf ad grilla
i ilati, svo sem pottrétti
eda punn fiskflok. Einnota
albakkar eru hentugir en
einnig er haegt ad nota

malmponnu med eldféstum
handfongum.

Matur sem er grilladur i ilati,
svo sem bakadar baunir, parf
meiri tima i djupum potti en a
grunnri bokunarponnu.

Notid grilltangir fremur en
gaffla til ad koma i veg fyrir ad
kjotid missi vokva pegar pvi er
snuid. Notid tvo spada til pess
ad snua heilum fisk.

Geaetid pess alltaf ad halda
grillhusinu og lausa
fitubakkanum hreinum og an
matarleifa.

Ekki leggja alpappir i
grillhdsid. Pad geeti komid i
veg fyrir ad fitan renni i lausa
fitubakkann.

Ef logar blossa upp skal
skrufa fyrir brennara og feera
kjotid til & grillgrindinni. FLjott
mun draga ur logunum. Pegar
logarnir eru horfnir skal
kveikja aftur a grillinu. NOTID
ALDREI VATN TIL PESS AD
SLOKKVA LOGA A GASGRILLI.

Timamalir mun koma ad
notum til ad fordast ad elda
matinn of lengi.

Smyrja ma punnt lag af oliu &
mat til ad bruna hann jafnt og
koma i veg fyrir ad hann festist
vid grillgrindurnar. Penslid
oliu eda Udid henni a matinn
en ekki beint a grillgrindurnar.

Ef nota & kryddlog, sosu eda
gljada sem inniheldur mikinn
sykur eda onnur efni sem
brenna audveldlega skal
adeins pensla matinn pegar
5 til 10 minutur eru eftir af
grilltima.

FORHITUN

Mikilvaegt er ad forhita grillid adur en grillad er. Til

ad forhita: Kveikid upp i grillinu med pvi ad fylgja
leidbeiningum pessarar handbdkar og snuid brennara/
brennurum sidan & stodu til ad kveikja/haan hita (4),
setjid lokid nidur og forhitid grillid. Petta tekur um 10 til 15
minutur og fer eftir adstaedum, svo sem lofthita og vindi.
Eftir forhitum ma stilla brennara eftir pérfum.

A VIDVORUN: Ef pad slékknar
a brennurum a medan grillid
er i notkun skal slékkva med
brennarastjérntakka/-t6kkum. Opnid
lokid og bidid i fimm minutur adur en
reynt er ad kveikja aftur upp i grillinu
samkvamt leidbeiningum.

ELDUN MED LOKIP NIBRI

Grillad er med lokid nidri til ad skapa jafnan og dreifdan
hita. Pegar lokid er nidri virkar gasgrillid eins og
hefdbundinn ofn. A sumum grillum er hitameelir 4 lokinu
sem synir eldunarhita innan i grillinu. Forhitun og grillun er
framkvaemd med lokid nidri. Ekki geegjast — hitinn sleppur
ut i hvert skipti sem lokinu er lyft.

FITUSOFNUNARKERFI

Einsték hdnnun grillgrindanna med skahallandi rennum

ur pottjarni leidir fitu sem lekur nidur, fra brennararéri/-
rérum, sem kemur i veg fyrir ad eldur blossi upp og brenni
matinn. Fitan safnast saman i lausan fitubakka sem
audvelt er ad renna Ut og hreinsa.

Finna ma fleiri grillrad og uppskriftir 8 www.weber.is®.
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RAUTT KJOT Pykkt / pyngd

Steik: New York steik, rib-eye og lundir 2 cm bykkt (34 tommur)
2,5 cm pykkt (1 tommur)
Steik: Porterhouse og T-bone 2 cm pykkt (34 tommur)

2,5 cm pykkt (1 tommur)

Sidusteik 700 til 900 g (1% til 2 pund), 2 cm pykkt (34
tommur)

Hamborgarar 2 cm pykkt (% tommur)

Lundir 1,4 til 1,8 kg (3 til 4 pund)

SVINAKJOT Pykkt / pyngd

Pylsur: hraar 150 g pylsur (5 unsur)

Kételettur: beinlausar eda med beini 2 cm pykkt (% tommur)

3% til 3% cm (1% til 1%2 tommur)

Rif: grisarif 1,4 til 1,8 kg (3 til 4 pund)

Rif: skammrif 1,4 til 1,8 kg (3 til 4 pund)

Lundir 450 g (1 pund)

ALIFUGLAR bykkt / pyngd

Kjuklingabringur: hidlaus og beinlaus 175 til 230 g (6 til 8 unsur)
Kjuklingabitar: margir saman, med beini 85 til 175 g (3 til 6 unsur)

Kjiklingur: heill 1,8 1il 2,3 kg (4 til 5 pund)

Cornish-hzena 1,4 til 1,8 kg (3 til 4 pund)

Kalkunabringur: med beini 2,31il 2,7 kg (5 til 6 pund)
SJAVARFANG bykkt / pyngd

heill fiskur, flok eda steik: lax, sverdfiskur og
tunfiskur

% til 1% cm pykkt (% til Y2 tommur)
2% til 3% cm (1 til 1% tommur)
heill fiskur, flok eda steik: IUda og barri % til 1% cm pykkt (% til Y2 tommur)

2% til 3% cm pykkt (1 til 1% tommur)

Raekjur 50 g (1% Unsur)
GRANMETI Pykkt / pyngd
Aspas 4 cm i pvermal (1%2 tommur)
Mais i hydi
an hydis
Sveppir shiitake eda hvitir
portabello
Laukur 1% cm sneidar (2 tommur)
Kartoflur heilar

1% cm sneidar (V2 tommur)

**Selt sérstaklega.

Aaetladur grilltimi

3 til 5 minutur & haum hita, bein adferd
6 til 8 minutur & haum hita, bein adferd
4 til 6 minutur & haum hita, bein adferd
8 til 10 minutur & haum hita, bein adferd

12 til 14 minatur & haum hita, bein adferd

8 til 10 minGtur & midlungshita med beinni adferd

25 til 30 mindtur: svidid i 10 mindtur & haum hita med beinni adferd og
grillid i 15 til 20 mindtur & ldgum hita med ébeinni adferd

Aaetladur grilltimi

10 til 15 mindtur & lagum hita, bein adferd

10 til 15 minutur: svidid i 6 minutur & haum hita med beinni adferd og
grillid i 4 til 8 mindtur & lagum hita med 6beinni adferd

14 til 18 minutur: svidid i 8 mindtur & haum hita med beinni adferd og
grillid 6 til 10 minatur & lagum hita med ébeinni adferd

1 til 1,5 klukkustundir & lagum hita med 6beinni adferd (med rifjagrind**)

1 til 1,5 klukkustundir a lagum hita med 6beinni adferd, 30 minutur med
beinhlidina nidur, snuid & 10 til 15 mindtna fresti

20 til 25 mindtur: svidid i 10 minutur & haum hita med beinni adferd
(snuid prisvar) og grillid i 10 til 15 mindtur & lagum hita med 6beinni adferd

Aeetladur grilltimi

12 til 16 mindtur & midlungshita med ébeinni adferd
35 til 45 minudtur 4 lagum hita med beinni adferd

1 til 1,5 klukkustundir & midlungshita med ébeinni adferd (med
steikargrind**)

30 til 35 minttur & midlungshita med ébeinni adferd (med steikargrind**)
1 til 1,5 klukkustundir & lagum hita med Sbeinni adferd

Aaetladur grilltimi

6 til 8 minutur & midlungshita med beinni adferd

8 til 10 mindtur & midlungshita med beinni adferd
10 til 12 minatur & midlungshita med beinni adferd
12 til 14 mindtur & midlungshita med beinni adferd
3 til 5 minutur & midlungshita med beinni adferd

Aaetladur grilltimi

3 til 5 mindtur & midlungshita med beinni adferd
25 til 30 minutur & midlungshita med beinni adferd
10 til 15 minutur & midlungshita med beinni adferd
8 til 10 minGtur & midlungshita med beinni adferd
12 til 15 mindtur & midlungshita med beinni adferd
8 til 12 minutur & midlungshita med beinni adferd
45 til 60 minutur & lagum hita med ébeinni adferd

14 til 16 mindtur & midlungshita med beinni adferd
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ELDUNARADFERDIR

BEIN EDA OBEIN ELDUN?

Pegar grillad er skiptir mestu mali ad vita hvernig & ad
elda vidkomandi matartegund; med beinni eda ébeinni
eldun. Munurinn er einfaldur. Vid beina eldun, sem svipar
til glédarsteikingar, er maturinn eldadur beint yfir loganum.
Vid ébeina eldun er loginn latinn vera hvorumegin vid
matinn. Obeinni eldun svipar til ofnbdkunar, en gefur
aferd, bragd og utlit grillmats sem ekki er haegt ad kalla
fram med eldun i ofni. Rétt eldunaradferd er stysta leidin
ad gédum mat — og besta leidin til ad tryggja ad maturinn
sé tilbdinn.

Stilla ma brennarana ad vild med hvorri adferd. Stillingum
stjérntakkanna - HAR, MIDLUNGS, LAGUR og

SLOKKT — er lyst i téflunni hér til heegri. Til deemis skal
stilla bada brennarana & HAR til ad loka steikum en stilla
sidan bada brennarana & LAGUR til ad halda afram med
matseldina. A www.weber.com/recipes m4 finna ymsar
uppskriftir og innblastur.

ELDUNARADFERD 06
NOTKUN

FORHITUN

STJORNTAKKI INNRI

BRENNARA

HAR

STJORNTAKKI YTRI

BRENNARA

0l

C 1
L

BEIN MED LAGUM HITA
Kjuklingabitar, pylsur

LAGUR

000

000

LAGUR

SNOGGSTEIKING

Steikur og matur sem parf ad
snoggsteikja

Byrijid @ pvi ad snéggsteikja pykkar
steikur yfir beinum haum hita...

...ljlukid me d ad elda yfir beinum
lagum hita

(111

HAR

0dd

C 1
JL

0 00

CEEE——
LAGUR LAGUR
OBEIN ‘ ‘ ‘
Litill heill kjuklingur
CEEE—
SLOKKT MIDLUNGS
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URREDALEIT

ALMENN BILANALEIT
VANDAMAL

Pad kviknar ekki a brennara pegar ytt er &
kveikjutakkann.

Ekki kviknar a brennurum.

Litill floktandi logi er & brennurum pegar
stjérntakkar brennara eru stilltir 8 haan
styrkleika (%).

Grillhiti nzer adeins 121° til 149° C (250° til 300° F)
pegar stjérntakkar brennara eru stilltir a haan
styrkleika (%).

Ekki kviknar & brennara eda loginn er of litill
pegar stjorntakki brennara er stilltur @ mikinn
styrkleika (%).

Mynstur brennaralogans er 6jafnt.

Loginn er litill pratt fyrir ad stjérntakki brennarans
sé stilltur @ mikinn styrkleika (¥).

Loginn nzer ekkKi yfir allt brennararérid.

Logi brennara er gulur eda appelsinugulur og
gaslykt finnst.

Eldur blossar upp.

A VARUBD: Ekki setja alpappir i
grillhasio.

Innri hlid loksins virdist vera ad “flagna’
(Eins og ad malningin sé ad flagna.)

LAUSNIR

Gangid ur skugga um ad gas fleedi til brennaranna med pvi ad reyna kveikja upp i brennara med eldspytu. Sja
“KVEIKT A BRENNURUM — Kveikt med eldspytu.” Ef pad tekst ad kveikja med eldspytu liggur vandinn i kveikikerfinu.
Sja “VIDPHALD KVEIKIKERFIS MED TAKKA (Q® 3000)” eda “VIDHALD RAFKVEIKIKERFIS (Q® 3200).”

Tryggid ad virarnir séu rétt settir i tengin a kveikjurafskautunum. Gangid ur skugga um ad virarnir séu tengdir vid
tengin & takkakveikjunni (Q® 3000) eda rafkveikjueiningunni (Q® 3200). Sja “VIDPHALD KVEIKIKERFIS MED TAKKA
(Q® 3000)” eda “VIDHALD RAFKVEIKIKERFIS (Q® 3200).”

Ef ny rafhlada var sett i skal ganga ur skugga um ad plastumbudirnar hafi verid fjarleegdar. Gangid Ur skugga um ad
rafhladan sé i g6du dsigkomulagi og ad hun hafi verid sett i rétt. Sja “VIDPHALD RAFKVEIKIKERFIS (Q® 3200).”

[ sumum I6ndum eru stjérnlokar bunir 6ryggisbtinadi sem kemur i veg fyrir of mikid gasfleedi. Oryggisbinadurinn

a tengingu grillsins og gaskutsins, sem kemur i veg fyrir of mikid gasfleedi, geeti verid virkur. Til ad endurstilla
Oryggisbunadinn skal loka gaskutsventlinum og skrufa fyrir (O) med 6llum brennarastjorntokkum. Lyftié loki
grillsins. Bidio i minnst fimm mindtur til ad leyfa gasinu ad hreinsast adur en reynt er ad kveikja upp i grillinu. Sntid

gaskutsventlinum HAGT par til hann er alveg opinn. Bi6i i nokkrar sekundur og kveikid siéan upp i grillinu. Sja
“KVEIKT A BRENNURUM OG NOTKUN."

Hugsanlega er gasid buid eda litid eftir. Fyllid & gaskutinn.
Gasslangan geeti verid bogin eda beyglud. Réttid ur gassléngunni.

Hreinsid brennaratengin eftir endildngu brennarardrinu. Sja ‘“ARLEGT VIDHALD.

Athugid hvort fyrirstada se i kongul6a-/skordyraskermum. (Stiflud op). Hreinsid kongul6a-/skordyraskerma.
Sja ‘ARLEGT VIDHALD.”

Forhita parf grillid med alla brennara & hzesta styrkleika i 10 til 15 minutur.
Hreinsid grillgrindur vandlega til ad fiarleegja fitu. Sja “HREINSAD INNAN [ GRILLINU.

Ef grillhdsid er skitugt geeti pad komid i veg fyrir ad fita fleedi inn i lausa fitubakkann. Hreinsio grillhusié. Sja
“HREINSAD INNAN | GRILLINU”

Innri hlid loksins er ur steyptu ali. Hun er ekki malud. Hun getur ekki “flagnad” Pad sem sést er fita sem hefur bakast
og ordid ad kolefni sem flagnar af. PETTA ER EKKI GALLI. Hreinsio vandlega. Sja “HREINSAD INNAN | GRILLINU

Ef ekki tekst ad leysa vandann med pessum adferdum skal hafa samband vid pjonustufulltria i nagrenninu, sem finna ma a vefsvaedi okkar. Vefsvaedid er a www.

weber.is®.

URR/EDPALEIT FYRIR GRILL OUT® HANDFANGSLJOS

VANDAMAL

Ekki kviknar a Grill Out® handfangsljési.

LAUSNIR

Ef ny rafhlada var sett i skal ganga ur skugga um ad plastumbudirnar hafi verid fiarleegdar. Gangid ur skugga um ad
rafhladan sé i g6du asigkomulagi og ad hun hafi verid sett i rétt. Sja “VIDPHALD GRILL OUT® HANDFANGSLJOSS”

Adeins kviknar 4 ljosi pegar lokid er uppi og kveikt er med kveikirofanum. Lyftid lokinu upp og ytid & kveikirofann.

Ef ekki tekst ad leysa vandann med pessum adferdum skal hafa samband vid pjonustufulltria i nagrenninu, sem finna ma a vefsvaedi okkar. Vefsvaedid er a www.

weber.is®.
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ARLEGT VIDHALD

Til ad Weber® grillid pitt haldi &fram ad virka eins

® orugglega og skilvirkt og & fyrsta degi er eindregid meelt
WE B E R , GA’SG RI L LI N U med pvi ad skoda og hreinsa kénguléa-/skordyraskerm(a)
og brennarardér minnst einu sinni & ari. Hér ad nedan eru
HALD IB I GOD U mikilveegar upplysingar um pessa tvo hluta grillsins sem \

AS IGKOMULAGI parfnast arlegs vidhalds.

Ef logamynstur er rangt eda brennararor er stiflad skal

fylgja leidbeiningunum “AD HREINSA EDA SKIPTA UM

A HETTA BRENNARAROR?” 4 naestu sidu. \ :
Ef vandamal sem fram koma & pessari LOGAMYNSTUR BRENNARA

sidu eru ekki lagfaerd getur pad valdid Brennararér Weber® gasgrillsins var/voru stillt i verksmidju
bruna sem getur valdid eignatiéni, fyrir rétta bléndu lofts og gass. Rétt logamynstur sést &
alvarlegu likamstjoni eda dauda. myndinni og pvf er Iyst hér ad nedan:

Brennarardr (1)

Endar logans flokta stundum i gulum lit (2)
Ljésblar (3)

Dokkblar (4)

Athuga skal logamynstur brennarans. Ef logar passa ekki
vid lysinguna ad ofan geeti pad bent til pess ad kénguld-/
skordyraskermar séu skitugir eda hafi stiflast.

WEBER® KONGULOA-/
SKORDYRASKERMAR

Brunaloftsop brennararéranna (5) hafa afesta skerma ur
rydfriu stali sem koma i veg fyrir ad kdnguleer og 6nnur
skordyr spinni vefi og hreidri um sig i prengslarérshluta (6)
brennararéranna. Slikar hindranir geta hindrad gasfleedi
og valdid pvi ad gasid flaedi Gt um brunaloftsop (7). A
medal einkenna slikra hindrana er gaslykt & sama tima og
logar brennarans eru gulir og litlir. Slik hindrun getur leitt
til pess eldur kvikni i og i kringum gasventla, sem getur
skemmt grillid verulega (8).

ATHUGIPB: Ef kbngulda-/skordyraskermurinn skemmist
eda ekki haegt ad hreinsa hann skal hafa samband

vid pjonustufulltria vidkomandi svaedis med peim
upplysingum sem finna ma & vefsvaedi okkar. Vefsvaedid
er 8 www.weber.is®.

TENGI BRENNARARORA

Ohreinindi munu safnast upp & tengjum brennararéra
vid notkun grillsins. Stiflud og skitug tengi getad hindrad
edlilegt fleedi gassins. Skera ma ur um hvort brennararér
eru skitug eda stiflud 4 eftirfarandi hatt.

e Grillid neer ekki pvi hitastigi sem 6skad er eftir
e Hiti grillsins er 6jafn
e Ekki kviknar & einum eda fleiri brennurum
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ARLEGT VIDHALD

AD HREINSA EDA SKIPTA UM
BRENNARAROR

Tryggio ad slokkt sé a grillinu og ad pad hafi
kélnad

A) Skrufid fyrir gasid & gaskutnum og aftengid hann.

B) Gangid ur skugga um ad slokkt sé & 6llum brennurum
med stjérntokkum (O). Athugid petta med pvi ad yta
stjorntékkum brennaranna inn og snua peim réttseelis
par til peir stédvast. Ef peir sniast ekki er pegar
slékkt. Ef peir snuast skal halda afram ad snia peim
par til peir stédvast; pa er slokkt a peim.

C) Takid lokid af og fjarleegid ihluta grillhussins.

Fjarleegid brennararér

Pad sem parf: 3/8" toppjarn.

A) Fjarleegid skrufuna sem heldur ytri brennararérinu vié
grillhdsio (1).

B) Snuid ytra brennararérinu um 90°. Rennid og lyftid
brennararérinu fra ventilsopinu og fjarleegid pad ur
grillhdsinu (2).

C) Endurtakid ferlid fyrir innra brennararérid (3).

A VARUD: Gaetid varudar pegar skipt
er um brennararor eda pau eru
fjarleegd. Ekki ma pvinga eda beygja
gasleidslurnar sem tengja stjornlokana
vidé brennararérin (4).
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Hreinsid brennararér

Pad sem parf: Vasaljoés, vir (beinan vir ur herdatré),
hentugan rydfrian stalvirabursta og mjukan bursta
(tannbursta).

A) Litid inn i hvert brennararér med vasaljési (5).

B) Hreinsid adskotahluti eda stiflu ur brennararérinu med
virnum (6).

Athugid kéngulda-/skordyraskerma vid enda
brennararéra og hreinsi® med mjuka burstanum (7).

A VARUBD: Ekki hreinsa kdngulda-/
skordyraskerma med hordum eda
beittum ahéldum. Ekki losa kénguléa-/
skordyraskerma eda staekka op peirra.

D) Notid stalburstann til ad hreinsa yfirbord
brennararéranna. Pad tryggir ad 6ll brennaratengin
séu ostiflud (8).

A VARUP: Ekki stekka brennaratengin
vid hreinsun.

C

Komid brennararérum aftur fyrir

Pad sem parf: 3/8" toppjarn.

A) Rennid innra brennarardrinu varlega aftur inn i opin
4 haegri hlid grillhussins og geetid pess ad stilla opi
brennararérsins upp vid ventilsopid (9) (10).

B) Festid skrufurnar sem halda innra brennararérinu vid
grillhdsio.

C) Endurtakid ferlid fyrir ytra brennararérié (11).

A VARUD: Op brennararéra (12) verda ad
vera a réttum stad fyrir ofan ventlaop
(13).

A VIDVORUN: Athuga skal hvort gas
leki i hvert skipti sem gastengi eru
tengd og aftengd. Sja “ATHUGAD MED
GASLEKA.”

D) Setjid ihluta grillhussins aftur saman.
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FALLEGT—AD INNAN 0G
UTAN

Margir eigendur eru stoltir
af Weber® grillum sinum.
Farid vel med grillid. Haldid
bvi hreinu og fallegu ad innan
sem utan med pvi ad fylgja
pessum leidbeiningum um
reglulegt vidhald.

HREINSUN YTRA BORDS GRILLSINS

Til ad halda ytra bordi grillsins i gédu asigkomulagi skal

fylgja eftirfa_r_andi leidbeiningum um &érugga hreinsun.

A VIDVORUN: Sl6kkvié 4 Weber®
gasgrillinu og leyfid pvi ad kolna adur
en pad er brifid.

Malad og glerungshudad yfirbord og

plastyfirbordo

Notid volga sapuvatnslausn til ad hreinsa ytra yfirbord og
skolid sidan med vatni.

MIKILVAEGT: Notid ekki hreinsiefni sem innihalda
syru, steinefni eda xylen. Notid ekki ofnhreinsiefni,
hrjuf hreinsiefni (hreinsiefni fyrir eldhus), hreinsiefni
sem innihalda sitrusefni eda hrjtfa kluta til ad hreinsa
yfirbord grillsins eda vagnsins.

Ekki skal nota nidurfellanleg bord sem skurdbretti.

HREINSAD INNAN i GRILLINU

Til ad grillid haldist 6ruggt og vinni skilvirklega er
mikilvaegt ad fijarleegja 6hreinindi og umframfitu sem geetu
hafa safnast saman innan i grillinu. Fylgid eftirfarandi
leidbeiningum um érugga hreinsun.

Innan a lokinu

Flagnandi uppséfnud fita likist flagnandi malningu. Purrkid
innan ur lokinu med pappirspurrku til ad koma i veg fyrir
ad fita safnist upp. Hreinsid innri hlid loksins med volgu
sapuvatni og skolid sidan med vatni.

ihlutar grillhissins og brennararér

Pad sem parf: Rydfrian stalbursta og stifa plastskofu.

A) Skafid og burstid grillgrindurnar med skéfu og bursta.
Fjarlaegid grillgrindurnar og leggid peer til hlidar.

A VARUD: Athugid reglulega hvort virar
a grillburstum séu lausir eda trosnadir.
Skiptid um bursta ef lausir virar finnast
a grillgrindum eda burstanum. Weber
maelir med pvi ad kaupa nyjan rydfrian
stalbursta a hverju vori.

A VARUD: EKki hreinsa grillgrindur i
sjalfhreinsandi ofni.

B) Burstid 6hreinindi af brennararérum. Ekki staekka
brennartengin (opin) sem liggja um endiléng
brennararérin (1).

C) Pegar buid er ad hreinsa skal setja grillgrindurnar aftur
a.

Grillhus

Hreinsid innan Ur grillhdsinu med volgu sapuvatni og
skolid sidan med vatni.

Laus fitubakki og einnota albakki

Grillid pitt er buid fituséfnunarkerfi sem leidir fitu fra
matnum og i lausan fitubakka. Einnig er haegt ad leggja
einnota Weber® albakka inn i lausa fitubakkann til ad
fitubakkinn haldist hreinn lengur.

Hreinsun lausa fitubakkans er jafn mikilveeg og

hreinsun grillhussins. Athugid hvort fitu megi finna i

lausa fitubakkanum i hvert sinn sem grillid er notad.
Fjarlaegid uppsafnada fitu med plastskéfu (2). Pvoid lausa
fitubakkann med volgu sapuvatni og skolid med vatni.

A VIDVORUN: Athugid hvort fitu megi
finna i lausa fitubakkanum eda einnota
albakkanum fyrir hverja notkun.
Fjarlaegid alla uppsafnada fitu til ad
koma i veg fyrir ad i henni kvikni. Eldur
i fitu getur valdid alvarlegu likamstjoni
eda skemmdum a eignum.

A VARUD: Ekki leggja alpappir innan
i grillhusid, lausa fitubakkann eda
einnota albakkann.

SKODUN SLONGU

Athugid reglulega hvort sprungur séu a sléngunni (3).

A VIDVORUN: Athugid hvort sprungur,
skord, skurdir eda brestir séu a
sléngunni fyrir hverja notkun. Ef
slangan er a einhvern hatt skemmd
ma ekki nota grillid. Ef skipt er um
leidslu skal adeins nota leidslu
sem vidurkennd er af Weber®. Hafid
samband vié pjénustufulltraa i
nagrenninu med peim upplysingum
sem finna ma a vefsveedi okkar.
Vefsvaedid er 4 www.weber.is®.

Nyir einnota albakkar

og grillgrindur fast med

pvi ad hafa samband vid
soluadila a viskomandi

svaedi eda med pvi ad fara

a www.weber.is®. Hafid
samband vid pjonustufulltraa
ef porf er a frekari adstod.
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NOTKUN KVEIKIKERFIS

Kveikirinn myndar neista fyrir rafskautaeininguna. Lesid
eftirfarandi upplysingar um hvernig skal vidhalda réttri
virkni kveikikerfisins pegar pvi er haldid vid eda leitad er
ad vandamalum.

A VIDVORUN: Skrafad skal vera fyrir alla
gasstjérntakka og ventla.

Ef kveikirinn kveikir ekki upp i Q® grillinu parf ad komast
ad pvi hvar vandinn liggur: i gasflaedinu eda kveikikerfinu.
Byrijid & pvi ad reyna ad kveikja upp i brennaranum med
eldspytu. Sja “KVEIKT A BRENNURUM — Kveikt med
eldspytu.” Ef pad tekst ad kveikja med eldspytu liggur
vandinn i kveikikerfinu.

VIDHALD KVEIKIKERFIS MED TAKKA
(Q® 3000)

e Gangid ur skugga um ad bzedi hvitu (1) og svortu (2)
virarnir séu tengdir rétt.

e Athugid hvort kveikjutakkinn ytist inn, smelli og fari
aftur i sdmu stddu.

VIDHALD RAFKVEIKIKERFIS (Q® 3200)

e Gangid ur skugga um ad AAA-rafhladan (notid
adeins alkalinrafhlddur) sé i lagi og ad henni hafi
verid komid rétt fyrir (3). Sumum rafhlédum er pakkad
inn i plastumbudir. Fjarleegja verdur plastid adur en
rafhladan er sett i. Ekki rugla pessu plasti saman vid
merkimida rafhlédunnar.

e Gangid ur skugga um ad badir kveikjuvirarnir séu rétt
tengdir vid kveikieininguna. Svartur vir skal tengjast
vid svart tengi (4) og hvitur vir vid hvitt tengi (5).

e Gangid ur skugga um ad rafkveikjutakkinn virki med
pvi ad hlusta eftir smelli og lita eftir neista i brennara.

Ef enn tekst ekki ad kveikja med rafkveikikerfinu

skal hafa samband vié pjonustufulltria vibkomandi
svaedis, sem finna ma a vefsvaedi okkar. Vefsvaedid er
a www.weber.is®.

VIDHALD GRILL OUT®
HANDFANGSLJOSS (Q® 3200)

e Gangid ur skugga um ad prjar AAA-rafhlédur (notid
adeins alkalinrafhlddur) séu i gédu asigkomulagi og
ad peim hafi verid komid rétt fyrir. Sja “SAMSETNING.”

e Sumum rafhl6dum er pakkad inn i plastumbudir.
Fjarlaegja verdur plastid adur en rafhladan er sett
i. Ekki rugla pessu plasti saman vid merkimida
rafhlédunnar.
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A ATHUGID: bessi framleidsla hefur veridé 6ryggisprofud og adeins leyfileg ad nota i tilteknum I6ndum. Skodid
pau I6nd sem nefnd eru utan a kassanum.

Pessir hlutar geta verid hlutir sem bera eda brenna gas. Vinsamlega hafi® samband vid Weber-Stephen Products LLC, gaedastjérnarskrifstofur til ad fa

upplysingar um ekta Weber-Stephen Products LLC aukahluti.

A ADVORUN: Reynid ekki ad gera vid pa hluti sem bera eda brenna gas an pess ad hafa samband vié
Weber-Stephen Products LLC Customer Service Department. Adgerdir pinar, ef pu ferd ekki eftir pessum
varudaroroum, geta leitt til alvarlegra likamsaverka eda dauda og valdid eignaspjélium.

betta merki gefur til kynna ad véru pessa ma ekki henda med hefébundnum heimilisurgangi.
Fyrir frekari upplysingar um férgun pessarar voru i Evropu, vinsamlegast sjaié a www.weber.com®,
og hafié samband vid pann flutningsadila sem skradur er a pitt land. Ef pu hefur ekki adgang ad

Netinu, hafid samband vid soluadila til ad fa nafn, heimilisfang og simanumer innflytjanda.

Pegar pu hefur akvedid ad farga eda losa pig vid grillid pitt, verda o6ll raftaeki (t.d. métor grillteins, rafhlédur, kveikieiningin, 1jésid & handfanginu) ad vera
fiarlaegd og fargad samkvaemt WEEE. Pessum hlutum verdur ad farga sérstaklega.

WEBER-STEPHEN OSTERREICH GmbH
Maria-Theresia-StraBBe 51

4600 Wels

AUSTRIA

TEL: +43 7242 890 135 0; info-at@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS BELGIUM Sprl

Blarenberglaan 6 Bus 4

Industriezone Noord

BE-2800 Mechelen

BELGIUM

TEL: +32 015 28 30 90; infobelux @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN CZ & SK spol. s r.o.

U Hajovny 246

25243 Pruhonice

CZECH REPUBLIC

TEL: +42 267 312 973; info-cz@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NORDIC ApS
Bogildsmindevej 23, DK-9400 Narresundby
DANMARK

TEL: +45 99 36 30 10; info@weberstephen.dk

WEBER-STEPHEN NORDIC MIDDLE EAST
Ras Al Khaimah FTZ

P.O. Box 10559

UNITED ARAB EMIRATES

TEL: +971 4 360 9256; info @ weberstephen.ae

WEBER-STEPHEN FRANCE SAS
Eragny sur Oise — C.S. 80322

95617 Cergy Pontoise Cedex

FRANCE

TEL: +33 810 19 32 37
service.consommateurs @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN DEUTSCHLAND GmbH
RheinstraBe 194

55218 Ingelheim

DEUTSCHLAND

TEL: +49 6132 8999 0; info-de @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN NETHERLANDS B.V.
Tsjokemarwei 12

8521 NA Sint Nicolaasga

Postbus 18

8520 AA Sint Nicolaasga

NETHERLANDS

TEL: +31 513 4333 22; info@weberbarbecues.nl

JARN & GLER WHOLESALE EHF
Skutuvogur 1H

1-104 Reykjavik

ICELAND

TEL: +354 58 58 900

D&S IMPORTS

14 Shenkar Street

Petach, Tikva 49001

ISRAEL

TEL: +972 392 41119; info @ weber.co.il

WEBER-STEPHEN PRODUCTS ITALIA Sri
Centro Polifunzionale “Il Pioppo”

Viale della Repubblica 46

36030 Povolaro di Dueville — Vicenza

ITALY

TEL: +39 0444 360 590; info-italia@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN POLSKA Sp. z o0.0.

Ul. Trakt Lubelski 153

04-766 Warszawa

POLSKA

TEL: +48 22 392 04 69; info-pl @ weberstephen.com

GALACTEX OUTDOOR (PTY) LTD.
141-142 Hertz Draai

Meadowdale, Edenvale

Gauteng

SOUTH AFRICA

TEL: +27 11 454 2369; info@weber.co.za

WEBER-STEPHEN IBERICA Srl

Avda. de les Corts Catalanes 9-11 -

Despacho 10 B

E-08173 Sant Cugat del Valles

Barcelona

SPAIN

TEL: +34 93 584 40 55; infoiberica @ weberstephen.com

WEBER-STEPHEN SCHWEIZ GmbH
Talackerstr. 89a

8404 Winterthur

SWITZERLAND

TEL: +41 52 24402 50; info-ch @weberstephen.com

WEBER-STEPHEN PRODUCTS
(U.K.) LIMITED

The Four Columns,

Broughton Hall Business Park

Skipton, North Yorkshire BD23 3AE
UNITED KINGDOM

TEL: +44 01756 692611;
customerservicenwe @weberstephen.com

WEoer

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC

www.weber.com®

Printed in U.S.A.

WEBER-STEPHEN PRODUCTS LLC
200 East Daniels Road

Palatine, IL 60067-6266

USA

TEL: 847 934 5700; support@weberstephen.com

000 WEBER-STEPHEN Vostok

142784 Moscow Region,

Leninskiy District

Rumyantsevo Village

Building 1

RUSSIA

TEL: +7 495 973 16 49; info.ru@weberstephen.com

WEBER-STEPHEN MAGYARORSZAG KFT.
1138 Budapest, Vaci Ut 186.

HUNGARY

TEL: +36 70 / 70-89-813; info-hu @ weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries,
such as ROMANIA, SLOVENIA, CROATIA,
TURKEY, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH,
info-EE @ weberstephen.com.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.
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