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» Opnadu grillgladning: Pegar b skrair GENESIS I gasgrillid pitt faerdu sent sérefni sem
gerir pér kleift ad na grillmeistaragradunni.

Skraningin er einfold. Pd parft bara ad svara nokkrum audveldum spurningum. Innan
tveggja mindtna geturdu virkjad WEBER-audkennid pitt og fengid adgang ad émetanlegri

bekkingu og leidsogn fra WEBER. Innblastur alla leid. m
Qs 7] @ 59226
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Geymdu pessa eigandahandbdk til ad geta gripid i hana seinna meir, lestu hana vandlega og hafdu samband vid okkur tafarlaust ef einhverjar

spurningar vakna. Samskiptaupplysingar er ad finna aftast i handbakinni.




Velkomin(n) til WEBER
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big og grillid pitt.

finnst best.

Mikilvegar
oryggisupplysingar

Merkingarnar HETTA, VIDVORUN 0G VARUD
eru notadar { pessari handbok til ad undirstrika
aridandi og mikilveegar upplysingar. Lestu og
fardu eftir pessum merkingum til ad tryggja
oryggi og koma i veg fyrir skemmdir a eignum.
Merkingarnar eru skilgreindar hér ad nedan.

A HAETTA: Gefur til kynna heettulegar adstadur
sem munu leida til alvarlegra meidsla eda
dauda, ef ekki er gefinn gaumur ad peim.

A\ VIDVORUN: Gefur til kynna haettulegar
adstedur sem geetu leitt til alvarlegra meidsla
eda dauda, ef ekki er gefinn gaumur ad peim.

A VARUD: Gefur til kynna haettulegar adstaedur
sem geetu leitt til minnihattar eda nokkurra
meidsla, ef ekki er gefinn gaumur ad peim.

Velkomin(n) i
VEROLD
WEBER

Pad er okkur sonn anzgja ad fa pig med i gardgledina. Gefdu pér tima til ad

lesa eigandahandbakina til ad tryggja ad pu sért tilbdin(n) fra fyrstu uppkveikiju.
Vid viljum vera til stadar 4 medan grillid endist og bidjum vid pig pess vegna ad
skra grillio; pad tekur bara tvaer minttur. Vid lofum ad selja aldrei upplysingar
um pig og munum ekki senda pér ruslpdst. Vid lofum hins vegar ad vera alltaf til
stadar ef pd parft adstod. WEBER-audkenni skraningarinnar fylgir sérefni fyrir

Vertu i sambandi vid okkur i gegnum netid, simann eda hvernig sem pér

Takk fyrir ad velja WEBER. Pad er okkur sonn anzgja.

® © 0 0 &6 & 0 0 0 0 0 0 0 0 O 0 O O O O O O O O O O O O O O O O 0O O 0 O 0 O 0 o 0o 0O 0 0o 00

AHETTA

Greinir pu gaslykt skaltu:

 Skrufa fyrir gasstreymi til
grillsins.

 Slokkva opinn eld.

* Opna lokio.

e Ef lyktin er vidovarandi skaltu
halda oruggri fjarlaegd fra
grillinu og hringja tafarlaust
i soluadila gassins eda
slokkvilid.

A VIDVORUN

» Ekki geyma eda nota bensin
eda adra eldfima vokva eda
gufu nalaegt grillinu eda
o0drum eldunarbunadi.

» Ekki skal geyma o6tengdan
gaskut sem ekki a ad nota
nalaegt grillinu eda 66rum
eldunarbunaai.

NOTIST EINGONGU UTANDYRA.

LESID LEIDBEININGARNAR ADUR EN GRILLID
ER NOTAD.

ATHUGASEMD ZATLUD UPPSETNINGARADILA:
Pessar leidbeiningar parf ad skilja eftir hja
notanda.

ATHUGASEMD ZATLUD NOTANDA: Geymid
leidbeiningarnar til sidari nota.

C€:845CR-0040
ID:0845




Uppsetning og samsetning

AHAETTA: betta grill ma ekki setja upp i eda a
okutaekjum eda batum.

AVIDVORUN: Ekki nota grillid nema allir hlutar
pess séu & sinum stad og grillid rétt sett saman
samkvamt leidbeiningum.

AVIDVORUN: Ekki setja pessa tegund grills upp sem
hluta af innbyggdu rymi eda innrenndu rymi.

AVIDVORUN: Ekki gera neinar breytingar & takinu.
Fljétandi jardoliugas er ekki jardgas. Haetta
skapast vid notkun eda skipti a jardgasi i taeki fyrir
jardoliugas og 6fugt. Abyrgdin fellur ur gildi ef petta
er reynt.

« Notandinn ma ekki eiga vid hluta sem framleidandi
hefur innsiglad.

Notkun

AHAETTA: Grillid ma adeins nota utandyra 4 vel
loftraestu svaedi. Grillid ma ekki nota inni i bilskar,
byggingu, undir yfirbyggingu, i tjaldi eda 68ru lokudu
svadi, né undir yfirbreidslu/-byggingu sem kviknad
getur i.

AHAETTA: Ekki nota grillid inni i dkutaeki eda geymslu-
eda farmrymi okutakis. Petta nzer til, en er ekki
takmarkad vid, folksbila, vorubifreida, skutbila, litilla
sendibila, jeppa, tomstundadkutzekja og bata.

AHATTA: Ekki nota grillid innan 61 cm fra eldfimum
efnum. Petta a vid um allar hlidar grillsins, efsta
hlutann, botninn, bakhlidina og hlidarnar.

AHATTA: Haldid eldfimum gufum og vokvum, svo
sem bensini, alkéhdli o.s.frv., og eldfimum efnum
i 6ruggri fjarlaegd fra vinnusvaedinu.

AHAETTA: Hafid grillid i 6ruggri fjarlaegd fra eldfimum
efnum & medan pad er notad.

AHATTA: Ekki setja yfirbreidslu eda annad eldfimt
efni a grillid eda i geymsluholf pess & medan pad er i
notkun eda er heitt.

AHATTA: Slokkvid a 6llum brennurum ef mikill eldur
fra feiti kviknar og hafid lokid nidri par til eldurinn er
slokknadur.

AVIDVORUN: Ovardir hlutar geta ordid mjég heitir.
Haldid ungum bérnum i 6ruggri fjarlaegé.

AVIDVORUN: Notkun afengis, lyfsedilsskyldra og
olyfsedilsskyldra lyfja eda 6loglegra vimuefna getur
dregid ur getu notandans til ad setja saman, fera,
geyma og nota grillid 4 réttan og 6ruggan hatt.

AVIDVORUN: Ekki skilja grillid eftir 6vaktad vié
upphitun eda notkun. Synid adgat vid notkun
grillsins. Allur eldunarkassinn hitnar vié notkun.

AVIDVORUN: Notid hitapolna grillhanska eda adra
hlifdarhanska (sem samramast EN 407, vérn gegn
snertihita 2 eda haerri) pegar grillid er notad.

AVIDVORUN: Ekki faera grilli Gr stad 4 medan pad
er notad.

AVIDVORUN: Haldié rafmagnssnirum og
gasslongunni i 6ruggri fjarlaegd fra heitum flétum.

AVARUD: bessi vara hefur farid igegnum
oryggisproéfanir og er eingongu vottud fyrir notkun
i tilteknu landi. Upplysingar um videigandi land eru
utan & kassanum.

« Ekki nota vidarkol, kolamola eda hraungrjot { grillio.

Geymsla og/eda ekki i notkun

AVIDVORUN: Skrufid fyrir gasid a gaskitnum ad
notkun lokinni.

AVIDVORUN: Kata med fljétandi jardoliugasi skal
geyma utandyra par sem born na ekki til. Pa ma
ekki geyma inni i byggingum, bilskirum eda 66rum
lokudum rymum.

AVIDVORUN: Hafi grillid stadid i geymslu og/eda
6notad i einhvern tima skal leita eftir gasleka eda
fyrirstodum i brennurum fyrir notkun.

« Adeins ma geyma grillid innandyra ef buid er ad
aftengja gaskutinn og fjarleegja hann af grillinu.

Grillin @ myndunum i pessari eigandahandbdk geta
verid adeins frabrugdin pvi grilli sem keypt er.
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Velkomin(n)
til WEBER

Mikilvagar oryggisupplysingar

Eiginleikar vorunnar
GSk-grillkerfid
Eiginleikar GENESIS II

Rad og abendingar
Hiti - beinn eda dbeinn

Gullnu reglur grillarans

Loford WEBER

Abyrgd
Hafist handa

Upplysingar um stard og streymi um
lokaop GENESIS ll-brennara

Mikilvagar upplysingar um fljétandi
jardoliugas og gastengi

Uppsetning & gaskiit og lekapréfun

Notkun

Fyrsta skiptid sem grillid er notad
Alltaf pegar pu grillar

Kveikt upp i grillinu

Umhirda voru
prif og vidhald

Bilanagreining
Grillleidbeiningar
Varahlutir

HAFBU
ALLTAF NYJASTA
EINTAKID TIL
REIBU

Nyjustu Gtgafu pessarar
eigandahandbdkar er ad
finna d netinu.
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Eiginleikar vorunnar

54 -GRILLKERFID

Hid ofluga GS4-grillkerfi setur ny vidmid i heimi gasgrillanna og gerir GENESIS II- og GENESIS Il LX-linurnar einstakar i sinni
rod. betta hugvitssamlega grillkerfi er byggt & yfir 30 ara grillreynslu, sérpekkingu & matreidslu og, pad sem mestu skiptir,
einlaegum vilja til ad uppfylla parfir og éskir folksins sem vid metum mest — grilldhugafélksins.

WEIET' 2
GS4

HIGH PERFORMANCE

Hver ihlutur i GS4 er sérhannadur til ad audvelda notkun og gera grillstundirnar i gardinum dgleymanlegar og dnaegjulegar.
Vi lofum pér brennurum sem kviknar & i hvert skipti, mat med yndislegum reykkeim sem grillast jafnt og & sama hatt i hvert
sinn, sama hvar & grillid hann er settur, og vandkvadalausum prifum til ad pu getir einbeitt pér ad pvi sem mestu skiptir -

ad eiga goédar grillstundir med vinum og fjolskyldu.

GS4-grillkerfid byggist & fjorum lykilpattum: bessir fjérir peettir eru E2i-rafraesing, afkastamiklir brennarar, FLAVORIZER-
BRAGDBURSTIR og fitugildra. Pessir fjorir paettir tryggja ad grilleldamennskan verdur audveld og orugg fra upphafi til
enda, allt fra pvi pegar kveikt er & brennurunum til almenns vidhalds grillsins. Saman mynda pessir lykilpaettir kraftmikla
grillmaskinu fyrir hvert einasta GENESIS II- og GENESIS Il LX-grill.

1 E2i-rafresing

Honnun E2i-rafraesingarinnar tryggir ad han
tendrast audveldlega i hvert skipti. Bunadurinn
er med vidtaekri dbyrgd og pu getur treyst pvi
a0 loginn tendrast i fyrsta skipti og hvert skipti
eftir pad.

2 Afkastamiklir brennarar

Einstakir, uppmjoir brennarar tryggja samfellt
gasstreymi fra framhluta til afturhluta. bad
gefur bestu hugsanlegu dreifingu hita og gerir
ad verkum ad maturinn grillast jafnt alls stadar
4 grindinni.

3 FLAVORIZER-BRAGBBURSTIR

Sigildu WEBER FLAVORIZER-BRAGDBURSTIRNAR

eru hannadar til ad gripa safann sem lekur nidur af
matnum til ad breyta honum i reyk og auka pannig

vid reykbragdid sem vid saekjumst oll eftir. Kjotsafi
sem ekki gufar upp & bragdéburstunum rennur eftir
burstunum fra brennurunum og i fitugildruna.

4 Fitugildra

Fitugildran audveldar prif & fitu og dregur ar
haettunni & eldtungum. Safi sem ekki gufar upp
4 FLAVORIZER-BRAGBBURSTUNUM rennur eftir
burstunum fra brennurunum ofan i fituponnu
undir eldunarkassanum sem audvelt er ad losa
af. bu fjarleegir einfaldlega fituponnuna, teemir
hana og setur hana upp aftur.




EIGINLEIKAR GENESIS I1

A Hlidarbord med innbyggdum
dhaldakrékum

Hlidarbordin henta vel til ad geyma fot, krydd, diska

og ahold i seilingarfjarlaegd. Krékarnir audvelda pér
ad hafa oll aholdin sem pu vilt nota vid hondina og
tryggja snyrtilega vinnuadstodu i bakgardinum. Vinstra
hlidarbordid ma leggja nidur & peim gerdum sem eru
med tveimur eda premur brennurum.

B Innbyggdur hitamelir

Nakvamar upplysingar um hitann inni
i grillinu gera pér kleift ad stilla hitann eftir porfum.

C GOURMET BBQ SYSTEM-grillgrind
Fjarleegdu hringlaga grillgrindina og breyttu grillinu

i steikarponnu, kjuklingaofn, pitsustein eda fleira
med peim fjolmorgu aukahlutum sem GOURMET BBQ
SYSTEM bydur upp .

D TUCK-AWAY-efri grind

Heegt er ad nota TUCK-AWAY-efri grindina til a0 halda
mat heitum eda rista hamborgarabraud @ medan
aodalrétturinn eldast & grillinu. Pad sem gerir TUCK-
AWAY-grindina einstaka er ad haegt er ad leggja hana
nidur pegar hun er ekki i notkun. Petta bydur upp a
aukio grillplass og haganlega geymslu i grilli.

E iGRILL 3 sett upp

Nyjasta parfaping allra grillmeistara er stafraenn
iGRILL 3 Bluetooth-hitameelir sem meelir hitastig
matarins fra upphafi til enda og birtir hitatolur i
rauntima i fartaekinu pinu. Pegar pu hefur sétt WEBER
iGRILL-forritid tengirdu iGRILL vid Bluetooth og leidir
allt ad fjora hitanema fra grillinu { matinn. (Selt sér.)

GENESIS II

F Audvelt adgengi ad gaskut

Gaskuturinn er festur & grillio ad utanverou til ad
audvelda adgengi ad honum og auka geymsluplassio &
vagninum. Um leid er audveldara ad fjarleegja katinn.

G Opinn grillvagn
Med opna grillvagninum faerdu vidbdtarplass og gott
adgengi ad aholdunum pinum.
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Rad og abendingar

Beinn eoda
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0beinn hiti
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BEINN HITI
UPPSETNING
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HATT

BEINN HITI
UPPSETNING

Notadu beinan hita fyrir minni og meyrari mat sem tekur minna
en 20 minutur ad elda, svo sem hamborgara, steikur, kotelettur,
kebab-pinna, beinlausa kjuklingabita, fiskbita, skelfisk og
nidursneitt gra&enmeti.

Beinn hiti merkir ad eldurinn er beint undir matnum. Beinn hiti
lokar yfirbordi matarins, myndar bragd, aferd og gémsata
karamelliseringu um leid og maturinn er eldadur alveg i gegn.

OBEINN HITI
UPPSETNING
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OBEINN HITI
UPPSETNING

Notadu dbeinan hita fyrir steerri kjotstykki sem krefjast 20 minutna
eldunar eda meira eda viokvaeman mat sem pornar eda brennur

{ beinum hita, svo sem heila vodva, alifuglabita med beini, heilan
fisk, fiskbita, heilan kjukling, kalkun og rif. Einnig er haegt ad nota
6beinan hita til ad klara eldun & pykkari stykkjum eda stykkjum
med beini sem buid er ad loka eda bruna & beinum hita.

begar notadur er ¢beinn hiti & grilli er haegt ad hafa hita badum
megin vid matinn eda 60rum megin. Maturinn situr & peim hluta
grindarinnar sem enginn hiti er undir.



Gullnu reglur
grillarans
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Hitadu grillid alltaf upp.

Ef grillgrindur eru ekki ordnar ndgu heitar festist
maturinn vid peer og hugsanlega naest ekki ad loka
matnum almennilega eda mynda pessi fallegu
grillfor. pratt fyrir ad uppskriftir segi til um ad nota
eigi midlungs eda lagan hita skal alltaf hita grillid &
haestu stillingu fyrst. Opnadu grillid, haekkadu hitann,
lokadu grillinu og hitadu grillgrindina i um tiu minatur
eda par til hitamaelirinn a lokinu synir 260°C.

brifdu grindurnar ddur en pu grillar.

pad er ekki g6 hugmynd ad grilla mat & grillgrindum
sem ekki hafa verid prifnar. Matarleifar sem sitja
fastar & grindunum virka eins og lim sem festir
matinn sem verid er ad grilla vio grindurnar. prifou
grindurnar til ad koma i veg fyrir ad kvéldmatur
geerdagsins fylgi med. begar grindurnar eru ordnar
heitar skaltu nota grillbursta ar rydfriu stéli til ad
prifa peer vel og vandlega.

Vertu til stadar.

Adur en b kveikir upp i grillinu skaltu ganga

ur skugga um ad pu sért med allt sem pu parft
innan seilingar. Taktu til naudsynleg grillahold,
marineradan og kryddadan mat, gljda eda sosur og
hrein fot undir matinn pegar hann er tilbdinn. Litid
fjor er i ad ad vera stédugt ad hlaupa inn i eldhus
a0 saxkja eitthvad, auk pess sem heettan eykst & ad
pu brennir matinn. Franskir kokkar eiga til hugtak
yfir petta, .mise en place”, lauslega pytt .setja &
stad”, sem vid kollum einfaldlega ad vera til stadar.

Skapadu sma plass.

begar of miklum mat er hrigad 4 grindina er
athafnarymio skert. Hafdu minnst fjéréung
grillgrindanna audan og ndg plass a milli bita til
ad koma téngunum ad og faera bitana 6hindrad til.
Stundum parf ad taka skjotar dkvardanir vio grillid
0g pa er gott ad geta feert matinn til. Mottdid er pvi
ad hafa ndg plass til a6 athafna sig.

EKKi kikja.

Lokid & grillinu er ekki bara notad sem regnhlif.

Mikilvaegasta hlutverk pess er ad hefta loftinnstreymi
og Utstreymi hita og reyks. Grillgrindurnar eru heitari

pegar grillid er lokad, grilltiminn styttri, reykbraggio
meira og eldtungurnar feerri. Lokadu grillinu!

Einn snaningur er ndg.

Fatt er betra en vel lokud og karamelliserud safarik
steik. Lykillinn & bak vid hana er ad hreyfa hana Litid.
Flest eigum vid pad til ad vilja snia matnum adur en
hann naer akjosanlegum lit og bragdi. i langflestum
tilvikum er meginreglan sd ad snda einu sinni.
Stodugt fikt i matnum hefur lika i for med sér ad
pu opnar grillid of mikid, sem aftur leidir til nyrra
vandamala. Taktu eitt skref aftur & bak og lattu
grillid um petta.

Hvener 4 ad haetta?

Stundum er mikilvaegast ad vita hvenar best er ad
slokkva & grillinu. Areidanlegasta leioin til ad sja
hvort maturinn er til er ad nota kjothitameeli. Petta
litla verkfeeri gerir pér kleift ad sja nakveemlega
hvenaer maturinn er fullkomlega tilbdinn.

Préfadu pig afram.

A sj6tta aratug sidustu aldar gekk grillid Ut & eitt,
ad steikja kjt (og adeins kjot) yfir opnum eldi. [ dag
parf ekki lengur ad stiga inn i eldhisio til ad Utbla
priggja rétta maltid. Notadu grillio til ad steikja
forrétti, medlaeti og eftirrétti. Skradu grillid pitt til
a0 fa sent sérefni sem mun veita pér innblastur.
Okkur veeri pad sonn anagja ad fa ad taka patt i
eldamennskunni med pér.
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SPABI

Best er ad nota spada med longu
handfangi og beygju a halsinum pannig
a0 spadinn liggi nedar en handfangid.
betta audveldar pér ad lyfta
matnum af grillgrindunum.
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TANGIR

Tangirnar eru ekkert annad en
framlenging handanna. Bestu
tangirnar hreyfast mjuklega,
fara vel { hendi og peim er hagt
ad [@sa f lokadri stodu.

1230
TIMAMALIR

Notadu timamli til ad koma i veg
fyrir ad pa brennir kvoldmatinn til
kaldra kola. Timamalirinn parf ekki
ad vera merkilegur, bara ad hann
sé areidanlegur og einfaldur
f notkun.




Loford WEBER

Loford WEBER (10 &ra abyrgd innan EMEA)

Vid hja WEBER starum okkur af tvennu: grillum sem endast og frabarri

bjonustu vid vidskiptavini.

Takk fyrir ad kaupa voru fra WEBER. Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois
60067 og rekstrareiningar & alpjédavisu (sja lista
aftast i pessari handbok) (.WEBER") leggja metnad

i a0 framleida og selja 6ruggar, endingargédar og
areidanlegar vorur.

betta er abyrgd WEBER, pér ad kostnadarlausu. Hun
inniheldur upplysingar sem pu parfnast til ad lata gera
vid WEBER-voruna pina ef svo dliklega vill til ad hun
bilar eda er gollud.

Eigandi vorunnar nytur tiltekinna réttinda, i samrami
vid gildandi log, reynist varan gollud. Undir pau
réttindi falla aukahlutir eda skipti, afslattur af
kaupverdi eda endurgreidsla. | sumum l6ndum innan
Evrépusambandsins er til deemis um ad reda tveggja
ara logbodin réttindi sem taka gildi vié afhendingu
vérunnar. Abyrgdin hefur engin ahrif & pessi eda
onnur Llégboain réttindi. i reynd veitir abyrgain
eigandanum vidbétarréttindi, 6had logbodnum
akvadum.

Abyrgd WEBER

WEBER &byrgist gagnvart kaupanda WEBER-vorunnar
(eda vidtakanda vorunnar, i peim tilvikum sem um gjof
eda kynningargjof er ad raeda) (.eiganda“) ad varan

sé an efnis- og smidagalla i tiu (10) &r svo framarlega
sem varan er sett saman og notud i samraemi

vid leiobeiningar i medfylgjandi eigandahandbdk.
(Athugadu: Ef pu tynir eda glatar eigendahandbdkinni
frad WEBER er haegt ad fa nyja handbdk & netinu a
www.weber.com) Abyrgdin gildir i Evrépu, Mis-
Austurlondum og Afriku (EMEA). WEBER sampykkir
ad gera vid eda skipta um hvern pann ihlut sem
reynist hafa efnis- eda smidagalla, samkvaemt peim
takmorkunum, fyrirvorum og undantekningum

sem tilgreindar eru hér & eftir. AD bVi MARKI SEM
GILDANDI LOG LEYFA NA&R PESSI ABYRGD ADEINS
TIL UPPHAFLEGS KAUPANDA OG FLYST EKKI YFIR TIL
SIDARI EIGENDA, NEMA UM SE AD RADA GJOF EDA
KYNNINGARGJOF, EINS 0G TEKID ER FRAM HER AD
OFAN.

WEBER hefur fulla trd & vérum sinum og veitir pvi
gjarnan pa abyrgd sem hér er lyst, ad pvi er vardar
efnislega galla a grillinu eda galla tengdum fhlutum, ad
undanskildu edlilegu sliti og alagi.

* Med ,edlilegu sliti” er medal annars att vid pegar fer
ad sja a grillinu med peim haetti sem fylgir notkun
grillsins med timanum, svo sem ryd & yfirbordsflotum,
dezeldir, rispur og svo framvegis.

WEBER Llitur p6 svo & ad pessi dbyrgd eigi vio um grillid

eda tengda fhluti pess ef skemmdir eda skert virkni er

afleiding af efnislegum galla.

» Med .efnislegum galla” er att vid ryd eda bruna i
gegnum tiltekna hluta eda adrar skemmdir eda bilanir
sem hindra pig i ad nota grillid rétt og & druggan hatt.

Skyldur eiganda samkvamt pessari
abyrgd / undanpagur fra abyrgd

Til ad tryggja hnokralausa framkveemd abyrgdarinnar
er mikilvaegt (en ekki naudsynlegt) ad pu skrair
WEBER-voruna pina @ www.weber.com. bu parft
einnig ad halda til haga upprunalegri solukvittun og/
eda solureikningi sem sonnun @ kaupum til ad geta
gert kréfu samkvaemt abyrgdinni. WEBER mun einnig
fara fram 4 lj6smyndir af meintum galla og radnimer
grillsins adur en abyrgdarkrafa er tekin til medferdar.
begar pu skrair WEBER-voruna pina stadfestir pu
abyrgdina og kemur & beinu sambandi & milli pin og
WEBER ef vid skildum purfa ad hafa samband vié pig.
Ofangreind &byrgd gildir eingongu ef eigandinn
medhondlar WEBER-vOruna 4 videigandi mata med pvi
ad fara eftir leidbeiningum um samsetningu, notkun og
fyrirbyggjandi vidhald, sem er ad finna i medfylgjandi
eigandahandbdk, nema i peim tilvikum par sem
eigandinn getur sannad ad gallinn eda bilunin sé
tilkomin af 66rum orsckum en peim ad ofangreindar
skuldbindingar hafi ekki verid uppfylltar. Bui eigandi &
strandsvaedi eda standi varan nédlaegt sundlaug parf ad
pvo og skola ytra byrdi hennar med reglulegu millibili
eins og tilgreint er i medfylgjandi eigandahandbok.

Abyrgoin naer ekki til skemmda, taeringar, aflitunar og/
eda ryds sem WEBER ber ekki abyrgd 4 og er til komid
vegna:

« Misnotkunar, breytinga, rangrar notkunar,
skemmdarverka, hirduleysis, rangrar samsetningar
eda uppsetningar og skorts & videigandi og
reglubundnu vidhaldi;

« Skordyra (svo sem kéngulda) og nagdyra (svo sem
musa), par & medal, en ekki takmarkad vid, skemmdir
4 brennurum og/eda gasslongum;

« Snertingar vid salt { andrumslofti og/eda klér fra t.d.
sundlaugum og heitum pottum/heilsulindum;

« Alvarlegra vedurskilyrda & bord vid haglél, fellibylji,
jaroskjalfta, floobylgjur eda mikid brim, skystrokka eda
illviori.

«Surs regns og annarra umhverfispatta.

Notkun og/eda uppsetning hluta i WEBER-vérunni sem

ekki eru upprunalegir WEBER-hlutir fellir 4byrgdina ur

gildi og skemmdir sem af pessu kunna ad hljétast falla
ekki undir abyrgdina. Breytingar & gasgrillinu sem

WEBER hefur ekki heimilad og sem ekki eru i hndum

WEBER-vottads teeknimanns fella dbyrgdina ur gildi.

Medferd dbyrgdarkrdfu

Ef pu telur pig hafa undir hondum fhlut sem

pessi abyrgd tekur til skaltu hafa samband vid
soluadila pinn. Ef porf krefur ma einnig hafa
samband vid pjonustudeild WEBER med pvi ad nota
samskiptaupplysingarnar a vefsvaedinu okkar (www.
weber.com). Ad rannsékn lokinni mun WEBER gera
vio eda skipta ut (eftir pvi sem WEBER kys) gallada
hlutnum sem fellur undir abyrgdina. [tilvikum par
sem ekki er haegt ad gera vid eda skipta Ut hlutum
kann WEBER (kjosi pad svo) ad skipta Ut viokomandi
grilli f stad grills & sama verdi eda dyrara. WEBER
kann ad bidja um ad fa hluti afhenta til rannséknar,
sendingargjold verda greidd fyrirfram af eiganda.
Ef gallinn fellur undir dbyrgdina mun eigandinn fa
sendingargjoldin endurgreidd.

Pegar haft er samband vid soluadila eda vido WEBER
ertu bedin(n) ad hafa eftirfarandi upplysingar vié
hondina:

«Sénnun & kaupum
« Ljésmyndir af meintum galla
« Radnumer vorunnar

Fyrirvarar

FYRIR UTAN ABYRGDINA 0G FYRIRVARANA, EINS
0G LYST ER | PESSARI ABYRGDARYFIRLYSINGU,
ER ENGIN ONNUR ABYRGD EDA YFIRLYSING UM
BOTAABYRGD VEITT HER SEM VEITIR ABYRGD
UMFRAM bA LOGBOBNU ABYRGD SEM WEBER BER
AD VEITA. ABYRGDARYFIRLYSINGIN TAKMARKAR
HELDUR EKKI NE UTILOKAR ADST/EDUR EDA
KROFUR PAR SEM WEBER BER OFRAVIKJANLEGA
BOTAABYRGD SAMKVAEMT LOGUM.

ALLAR ABYRGBIR FALLA UR GILDI PEGAR GILDISTIMI
ABYRGBDARINNAR, SEM ER TiU (10) AR, RENNUR

UT. ABYRGBIR SEM ADRIR VEITA, PAR A MEDAL
SOLUADILI EDA SMASOLUADILI, FYRIR VORU (SVO
SEM VIDBOTARABYRGD) ERU EKKI BINDANDI FYRIR
WEBER. URRZDI SEM PESSI ABYRGD VEITIR ERU
VIDGERDIR EDA SKIPTI A HLUTUM EDA VORU i HEILD
SINNI.

UNDIR ENGUM KRINGUMSTADUM, SAMKVAMT
PESSARI ABYRGD, SKAL ENDURGREIDSLA VERA
HZAERRI EN UPPHZAED UPPHAFLEGS KAUPVERDS
WEBER-VORUNNAR.

HLUTIR OG FYLGIHLUTIR SEM SKIPT ER UM
SAMKV/AEMT PESSARI ABYRGD ERU EINGONGU

i ABYRGD PANN TIMA SEM EFTIR ER AF
OFANGREINDUM UPPHAFLEGUM GILDISTIMA
ABYRGDARINNAR, SEM ER TiU (10) AR.

PESSI TAKMORKUN GILDIR EKKI | PEIM TILVIKUM
SEM UM ER AD RZEDA ViSVITANDI EDA STORFELLT
GALEYSI EDA LIFSHATTULEG MEIDSLI, HEILSU- EDA
LIKAMSTJON, HVORT SEM REKJA MA TJONID TIL
WEBER, LAGALEGRA FULLTRUA EDA UMBODSABILA
PESS.

ABYRGD PESSI N/ER ADEINS TIL HEFDBUNDINNAR
HEIMILISNOTKUNAR EN N/R EKKI TIL WEBER-
GRILLA SEM NOTUD ERU i ATVINNUSKYNI, TIL
ALMENNINGSNOTA EDA A STODUM A BORD

VID VEITINGAHUS, HOTEL, DVALARSTABI 0G
LEIGUHUSNEBI.

WEBER KANN AD BREYTA HONNUN VARA SINNA.
EKKERT | PESSARI ABYRGD SKAL TULKA

SEM SKULDBINDINGU WEBER UM AD BETA
SLIKUM BREYTINGUM VID ADUR FRAMLEIDDAR
VORUR NE SKAL TULKA NYJU HONNUNINA SEM
VIDURKENNINGU A GOLLUM i FYRRI HONNUN.

Frekari samskiptaupplysingar er ad finna f lista
yfir rekstrareiningar 4 alpjédavisu aftast i pessari
eigandahandbok.

~ VERBU

FJARFESTINGUNA
PINA

Verdu grillid fyrir vedri og vindum

med nidsterkri, fyrsta flokks
yfirbreidslu.



Upplysingar um stzrd og streymi um lokaop GENESIS II-brennara

Land Gasflokkur

Danmork, Eistland,
Finnland, Holland,

Hong Kong, Indland, Island,
[srael, Japan, Kina, Kérea,
Kypur, Lettland, Lithaen,
Malta, Noregur, Rumenia,
Russland, Singapdur,
Slévakia, Slévenia, Sudur-
Afrika, Svipjoo, Tékkland,
Tyrkland, Ungverjaland

Belgia, Bretland, Frakkland,
Grikkland, Irland, Italia,
Luxemborg, Portugal,
Spann, Sviss

13, (28-30/37 mbér)

Pélland I3p (37 mbér)

Austurriki, Pyskaland 138/p (50 mbar)

l35/6 (30 mbor eda 2,8 kPa)

Gerdir med 2 brennara

Adalbrennarar 1,02 mm

Adalbrennarar 0,94 mm

Adalbrennarar 0,94 mm

Adalbrennarar 0,86 mm

Gerdir med 2 brennara

7,6 KW préopan
8,7 kW butan

543 g/h prépan
633 g/h butan

STARD LOKAOPA BRENNARA

Gerdir med 3 brennara

Adalbrennarar 1,00 mm

Adalbrennarar 0,94 mm

Adalbrennarar 0,94 mm

Adalbrennarar 0,86 mm

Gerdir med 4 brennara

Adalbrennarar 1,00 mm

Adalbrennarar 0,92 mm

Adalbrennarar 0,92 mm

Adalbrennarar 0,84 mm

UPPLYSINGAR UM STREYMI

Gerdir med 3 brennara

11,0 kW prépan
12,6 kW batan

786 g/h prépan
917 g/h batan

Gerdir med 4 brennara

14,1 kW prépan
16,2 kW butan

1008 g/h prépan
1179 g/h butan

Gerdir med 6 brennara

Adalbrennarar 0,90 mm

Adalbrennarar 0,84 mm

Adalbrennarar 0,84 mm

Adalbrennarar 0,78 mm

Gerdir med 6 brennara

17,6 kW prépan
20,2 kW butan

1258 g/h prépan
1470 g/h butan

Mikilvegar upplysingar
um fljotandi jardoliugas
og gastengi

Hvad er fljotandi jardoliugas?

Fljotandi jardoliugas (LPG) er eldfima jardoliuafurdin
sem er notud til ad kveikja upp i grillinu. Vio midlungshita
og edlilegan umhverfisprysting er pessi afurd gas pegar
han er ekki i lokudu ilati. Vio midlungshita og i lokudu
ilati, t.d. kut, breytist fljétandi jardoliugas i vokva.
begar prystingur er losadur af kitnum gufar vokvinn
upp og breytist i gas.

Radleggingar um 6rugga
medhdndlun gaskuta

« Daeldadir og rydgadir gaskutar geta verid haettulegir
og pa skal senda i skodun hja soluadila fljétandi
jardoliugass. Ekki nota kit med skemmdum loka.

« Pott gaskatur Liti Gt fyrir ad vera tomur kann enn
ad leynast gas i honum og pvi etti ad flytja hann og
geyma i samrami vid pad.

« Gaskutinn skal setja upp, flytja og geyma i stédugri,
uppréttri stodu. Ekki ma lata gaskuta detta eda
medhondla pa dévarlega.

« Aldrei skal geyma eda flytja gaskut par sem hitastig
getur ndd 50°C (gaskuturinn verour of heitur til ad

haegt sé ad halda & honum).
AMIKILVAGT: Viéd maelum med ad skipt sé um

gasslongu og tengi & gasgrillinu & fimm ara
fresti. Einhver lond kunna ad gera kréfu um
ad skipt sé um gasslongu innan fimm ara og
i peim tilvikum skal fara eftir landskrofum.

Krofur fyrir gaskuta

« Nota skal kita sem taka ad lagmarki 3 kg og ad
hamarki 13 kg.

Hvad er prystijafnari?

Gasgrillid er buid prystijafnara, binadi sem stjérnar

og vidheldur samfelldum gasprystingi pegar gasi er

hleypt ur gaskdtnum.

PENSILL 0G
TAUPENSILL

Notadu grillpensil med hitapolnum
siltkonpradum og longu handfangi.
Taupensill med longum
bémullarpradum dregur f sig
bunnar ediksdsur.

Hafdu samband vid pjonustufulltraa a pinu
svadi i gegnum samskiptaupplysingarnar
a vefsvaedinu okkar fyrir gasslongur,

prystijafnara og loka.
Skradu pig inn @ weber.com.

Krofur fyrir prystijafnara og sléngu

- [ Bretlandi parf grillid ad vera buid prystijafnara sem
uppfyllir BS 3016, med malafl upp & 37 millibor.

« Slangan ma ekki vera lengri en 1,5 metrar.

«Komio i veg fyrir ad brot myndist i sléngunni.

«Varaprystijafnari og -slanga purfa ad uppfylla
skilyrdi Weber-Stephen Products LLC.

BpURY 1S1JBY
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Uppsetning a gaskit
og lekapréfun

brystijafnarinn tengdur vid gaskutinn

1) Gakktu ar skugga um ad allir stjornhnappar
brennaranna séu f stogunni O OFF (slokkt) .
Yttu hnoppunum inn og snddu peim réttsaelis.

2) Finndu gerd prystijafnarans og tengdu hann
vid gaskutinn med pvi ad fylgja videigandi
leidbeiningum um tengingu.
Athugid: Gakktu dr skugga um ad lokinn @ gaskutnum
eda handfangid a prystijafnaranum sé i lokadri stédu
aour en gaskuturinn er tengdur.

Tengt med pvi ad snua réttsalis (A)

Skrufadu prystijafnarann a katinn med pvi ad sniua
tenginu réttsalis (a). Komdu prystijafnaranum
pannig fyrir ad loftgatid (b) sndi nidur.

Tengt med pvi ad snta rangsalis (B)

Skrufadu prystijafnarann & katinn med pvi ad snua
tenginu rangseelis.

Tengt med pvi ad snia handfanginu og smella (C)
Snuodu handfanginu a prystijafnaranum (a)
réttsaelis i slokkta stoou. Yttu prystijafnaranum
nidur & lokann & gaskatnum par til hann smellur
4 sinn stad (b).
Tengt med pvi ad renna kraga (D)
Gakktu Ur skugga um ad handfangio &
prystijafnaranum sé i slokktri stodu (a). Renndu
kraganum & prystijafnaranum upp (b). Yttu
prystijafnaranum nidur a lokann & gaskdtnum og
haltu nidri. Renndu kraganum nidur til ad loka (c).
Ef prystijafnarinn laesist ekki skaltu endurtaka ferlio.
Athugio: Vegna dlikra lands- og svaedisbundinna
reglugerda kunna teikningarnar af prystijafnaranum
i pessari handbdk ad vera frabrugdnar beim sem pu
ertad nota med grillinu pinu.

Stadsetning gaskutsins

Steerd og logun kutsins dkvarda hvort hann sé hengdur
upp eda hvili & jordinni.
1) Finndu gerd gaskutsins og fylgdu videigandi
leidbeiningum um stadsetningu.
Kuturinn hengdur upp (E)
Snudu katnum pannig ad op lokans snui ad
framhlio grillsins. Lyftu kdtnum upp og komdu
honum fyrir & gaskdtahaldaranum. Stilltu élina svo
hdn sé pétt utan um katinn.
Katurinn hvilir & jordinni (F)
Settu kutinn & joroina fyrir utan grillskapinn haegra
megin vid grillid. Snudu kitnum pannig ad op lokans
snui ad framhlio grillsins.




Hvad er lekapréfun?

bPegar gaskutnum hefur verid komiod rétt fyrir er
naudsynlegt ad framkvaema lekaprofun. Lekaprofun
er traust leid til ad sannreyna ad gas leki ekki eftir
ad pu tengir katinn. Préfa skal tengid par sem
prystingsjafnarinn tengist gaskutnum i hvert skipti
sem skipt er um gaskut.

Leitad eftir gasleka

1) Bleyttu tengin vid gaskutinn og prystijafnarann
med sdpuvatni og notadu til pess tdabrusa, pensil
eda tusku. Pu getur buié til sdpulausn med pvi
ad blanda sdpu og vatni i hlutfollunum 20:80 eda
keypt lausn fyrir lekaprofun i pipulagningadeild
byggingavoruverslunar.

N

Finndu gerd prystijafnarans. Skrufadu fra
gasinu med pvi ad snda lokanum a gaskdtnum
rangselis (G) eda med pvi ad feera handfangiod

epuBY 1SIJBY

4 prystijafnaranum i kveikta stodu (H).

@

Ef loftbolur myndast (1) & tenginu milli
prystijafnarans og kdtsins eda 4 sléongunni sem
liggur { prystijafnarann er leki til stadar:

a) Skrufadu fyrir gasio. EKKI NOTA GRILLID.
Hafou samband vid pjonustufulltriaa & pinu
svaedi i gegnum samskiptaupplysingarnar
4 vefsvaedinu okkar.

4) Ef engar loftbolur myndast er lekaprofuninni lokid:

a) Skrufadu fyrir gasid og hreinsadu tengingarnar
med vatni.

ATHUGID: bar sem sumar lekaprdfunarlausnir, p.m.t.
sapuvatn, geta verio orlitid ertandi setti ad hreinsa allar
tengingar med vatni pegar lekaprdfun er lokid.

Vidbdtarradstafanir vid lekapréfun

Eldsneytiskerfid i grillinu er med adrar tengingar
og tengihluti. Pessar verksmidjugerdu tengingar
hafa verid vandlega profadar vegna gasleka og
brennararnir eru eldprofadir. WEBER meelir med
itarlegri vidbotarlekaprofun eftir samsetningu, auk
arlegrar lekaprofunar. Leidbeiningar um petta er ad ;
finna & WEBER.com.

brystijafnarinn aftengdur frd gaskutnum

1) Gakktu ur skugga um ad lokinn & gaskdtnum eda
handfangio & prystijafnaranum sé i lokadri stédu.

2) Aftengdu prystijafnarann.

AHATTA: EkkKi nota eld til ad leita ad gasleka.
Gakktu ur skugga um ad engir neistar eda
opinn eldur sé til stadar pegar lekapréfun er
framkvamd.

AHATTA: Gasleki getur valdid bruna eda M'
sprening. Mﬁﬂﬁﬁﬁw

A HATTA: Ekki nota grillid ef gasleki er til stadar.

AHATTA: Ef pu séré, finnur lykt af eda heyrir .,
gas leka ur gaskutnum: ALBAKKAR
1. Fardu pig fra gaskutnum.
2. Ekki reyna ad leysa ur vandamalinu.

3. Hringdu i slokkvilia. Fullkomnir til ad setja

AH/ETTA: Lokadu alltaf fyrir lokann & gaskitnum [ fitupﬁnnuna til
adur en prystijafnarinn er aftengdur. Reyndu . .
ekki ad aftengja prystijafnarann og slonguna a0 einfalda brlf.
eda adrar gastengingar pegar grillid er i notkun.

AHAETTA: Geymdu ekki aukagaskut undir
eda nalagt pessu grilli. Fylltu gaskdtinn
aldrei meira en sem nemur 80%. Ef pessum
leidbeiningum er ekki fylgt til hlitar getur
pad leitt til eldsvoda med haettu & dauda eda
alvarlegum meidslum.
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Fyrsta skiptid sem
grillid er notad

Brennt af grindinni i fyrsta skipti

Hitadu grillid & haestu stillingu med lokid nidri i a.m.k.
20 minUtur adur en grillid er notad  fyrsta skipti.

Alltaf pegar pu grillar

Umhirda & milli maltida

Umbhirda & milli maltida felst i eftirfarandi einfoldu en
mikilvaegu skrefum, sem eetti alltaf ad fara i gegnum
aour en grillid er notad.

Athugadu fituséfnun

Grillid er med innbyggdri fitugildru sem beinir fitu
fra matvaelum i einnota ilat. Vid eldun er fitu beint
nidur fitubakka sem haegt er ad renna Ut og i einnota
affallsbakka a fituponnunni. Petta kerfi &tti ad hreinsa
i hvert skipti sem pu grillar til ad koma i veg fyrir ad
kvikni i.

1) Gakktu ur skugga um ad slokkt sé & grillinu og
pad sé kalt.

Fjarleegdu fitubakkann med pvi ad toga hann Gt
Ur skdpnum (A). Fjarleegdu uppsafnada fitu med
plastskofu.

N

w

Fjarleegdu fituponnuna med pvi ad yta kraekjunni
nidur (B). Athugadu hvort of mikil fita hefur safnast
i einnota affallsbakkanum & fituponnunni. Skiptu
um einnota affallsbakka eftir porfum.

4) Settu alla ihlutina aftur i.

Skodadu slénguna

Naudsynlegt er ad skoda slonguna reglulega.

1) Gakktu ur skugga um ad slokkt sé a grillinu og
pad sé kalt.

2) Athugadu hvort sprungur, slit eda skurdir sjaist a

slongunni (C). Ef slangan er skemmd & einhvern
hatt skal ekki nota grillio.

Forhitadu grillia

Mikilvaegt er ad forhita grillid svo matseldin heppnist
vel. Forhitunin kemur i veg fyrir ad matveeli festist vid
grindina og hitar hana ndgu mikio til ad maturinn eldist
vel. HUn brennir einnig af leifar af fyrri maltioum.

1) Opnadu grillié.
2) Kveiktu & grillinu samkvaemt leidbeiningum
i pessari handbok.
3) Settu lokid nidur.
4) Forhitadu grillid med alla brennara i stédunni

START/HIGH (kveikja/hatt) @i 10-15 minatur eda
par til hitamaelirinn synir 260°C (D).

brifdu grillgrindurnar

Eftir forhitunina er audveldara aod fjarleegja matarleifar

fra sidustu notkun. Sé grindin hrein kemur pad einnig

i veg fyrir ad naesta maltio festist vid hana.

1) Burstadu grindina med grillbursta ar rydfriu stali
strax eftir forhitun (E).

AHAETTA: EKki setja alpappir i fitubakkann eda
eldunarkassann.

AHATTA: Athugadu fituuppsoéfnunina i
fitubakkanum og fitupdnnunni fyrir hverja
notkun. Fjarlaaegdu uppsafnada fitu til ad koma
i veg fyrir ad kvikni i henni.

AVIDVORUN: Notid hitapolna grillhanska eda
adra hlifdarhanska (sem samramast EN 407,
vorn gegn snertihita 2 eda haerri) pegar grillid
er notad.

AVIDVORUN: Athugadu reglulega hvort harin &
grillburstunum séu farin ad losna eéda slitna
mikid. Skiptu burstanum ut ef laus har finnast
a grillgrindunum eda i burstanum. WEBER
maelir med ad nyr grillbursti Gr rydfriu stali sé
keyptur & hverju vori.

AVIDVORUN: Ef slangan er skemmd & einhvern
hatt skal ekki nota grillid. Notadu adeins
slongu sem er vidurkennd af WEBER ef henni
parf ad skipta ut.

AVIDVORUN: Halda skal loftopum nélzegt
kdtnum opnum og hreinum.




Kveikt upp i grillinu

Rafkveikjukerfi notad til ad

kveikja a grillinu

Hver takki styrir einum brennara og kveikt er &

hverjum og einum 6had hinum. Kveiktu & brennurunum

fra vinstri til haegri. Kveikja skal & 6llum brennurum
fyrir forhitun en peir purfa ekki allir ad vera i notkun &
medan grillad er.

1) Opnadu grillio (A).

2) Gakktu ur skugga um ad allir stjérnhmappar'
brennaranna séu { stédunni OFF (slokkt) O. Yttu
hnéppunum inn og snudu peim réttseelis (B).
Athugadu: Mikilveegt er ad allir stiornhnappar
brennaranna séu i stodunni OFF (slokkt) O d6ur en
opnad er fyrir gaskatinn.

w

Skrufadu fra gasinu med pvi ad snta lokanum

4 gaskutnum rangseelis eda med pvi ad feera
handfangid a prystijafnaranum i kveikta stodu, allt
eftir tengingunni & milli prystijafnarans og kuatsins.

=

Byrjadu & brennaranum lengst til vinstri. Yttu
stjérnhnappi brennarans inn og snidu honum
rangseelis i stéduna START/HIGH (kveikja/hatt) @ (C).
Yttu og haltu rafkveikjuhnappnum inni (D). bU heyrir
smelli.

&)

o

Athugadu hvort kveikt sé & brennaranum med pvi
ad horfa i gegnum grillgrindurnar og halfhringinn &
FLAVORIZER-BRAGDBURSTINNI.

Ef ekki kviknar & brennaranum skaltu snua
stjérnhnappinum i slokkta stodu O og bida i fimm
mindtur til ad lofta Ut gasinu adur en reynt er ad
kveikja aftur & brennaranum

~

x®

Ef pad kviknar & brennaranum skaltu endurtaka
skref 4-6 til ad kveikja & brennurunum sem eftir eru.

Ef ekki kviknar @ brennurunum med rafkveikjunni
skaltu radfeera pig vid hlutann BILANAGREINING. par
finnur pu leidbeiningar um hvernig kveikt er & grillinu
med eldspytu til ad komast ad vandanum.

Slokkt & brennurum

1) Yttu hverjum stjérnhnappi inn 0g snudu honum
réttseelis i stoduna OFF (slokkt) O

2) Skrufadu fyrir gasiod & katnum.

GRILLHANSKAR

Notadu alltaf hanska, til oryggis.
GAdir grillhanskar eru einangradir
og vernda bzdi hendur og
framhandleggi.

© © 0 0 0000000000000 00000000000000000000 00 00

Grillplassid
fullnytt

Notkun a TUCK-AWAY-efri grind

Notadu efri grindina til ad halda mat heitum eda
leggdu hana nidur pegar hun er ekki i notkun. Til
ao leggja grindina nidur skaltu lyfta henni orlitid
og snua henni nidur. Notid hitapolna grillhanska
eda adra hlifdarhanska (sem samraemast EN
407, vorn gegn snertihita 2 eda heerri) pegar haed
grindarinnar er stillt.

AVIDVORUN: Haféu lokid uppi begar kveikt er
a grillinu.

AVIDVORUN: Halladu pér ekki yfir grillid pegar
kveikt er upp i pvi eda vid eldamennsku.

AVIDVORUN: Kveikja parf sérstaklega
a hverjum brennarar med pvi ad yta a
rafkveikjuhnappinn.

AVIDVORUN: Ef ekki kviknar a brennara innan
fjogurra sekindna skal snta stjérnhnappinum
i stéduna OFF (slokkt). Biddu i fimm minatur til
ad lofta Gt gasinu og byrjadu svo upp a nytt.

UNYI0N
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brif og vidhald

brif 4 grillinu ad innan

Med timanum geta afkost grillsins minnkad ef pvier
ekki viohaldid & réttan hatt. Lagt hitastig, éjafn hiti

og matur sem festist vid grillgrindurnar eru merki

um ad porf sé a prifum og vidhaldi. Pegar slokkt er

4 grillinu og pad er kalt skaltu prifa innan ur grillinu,
byrjadu efst og faerdu pig nidur. Mzelt er med ad grillid
sé vandlega prifid minnst tvisvar & ari. Sé grillid mikid
notad zetti ad prifa pad 4 priggja manada fresti.

brif & lokinu

bu geetir 66ru hvoru tekid eftir flogum sem likjast

malningu innan & lokinu. Vid notkun breytast fita og

reykur haegt og rélega i sét sem sest innan & lokid.
betta mun ad lokum flagna og likist malningu. Pessi

utfelling er ekki eitrud en flogurnar geetu fallio a

matinn pinn ef pu hreinsar lokid ekki reglulega.

1) Burstadu sotid innan ur lokinu med grillbursta
ar rydfriu stali (A). Heegt er ad draga ur frekari
uppsofnun med pvi ad strjdka yfir lokid ad innan
med eldhtspappir eftir notkun, & medan grillid er
enn volgt (ekki heitt).

brif & grillgrindum

Ef pu hefur prifid grillgrindurnar eins og meelt er med

ttu leifarnar & grindunum ad vera i lagmarki.

1) Burstaodu leifarnar af grindunum i grillinu med
grillbursta ur ryéfriu stali (B).

2) Taktu grindurnar ar grillinu og leggdu peer til hlidar.

brif & FLAVORIZER-BRAGBBURSTUM

FLAVORIZER-BRAGDBURSTIRNAR gripa safann sem

lekur nidur af matnum og breyta honum i reyk og

auka pannig vio grillbragoio. Safi sem ekki gufar upp a

bragdburstunum rennur eftir halla burstanna burt fra

brennurunum. petta kemur i veg fyrir ad eldur blossi

upp i grillinu og ver brennarana fra pvi a0 stiflast.

1) Skaféu FLAVORIZER-BRAGDBURSTIRNAR med
plastspada (C).

2) Ef naudsyn krefur skaltu bursta paer med
grillbursta ur ryéfriu stali.

3) Fjarleegdu bragdburstirnar og leggdu peer til hlidar.

brif 4 brennurum

Opin (litil op sem liggja medfram brennurunum) og
konguléa-/skordyrahlifarnar & enda hvers brennara
eru lykillinn ad hamarksafkostum brennaranna.
Mikilveegt er ad halda pessum svaedum hreinum til ad
tryggja orugga notkun.

brif 4 brennaraopum

1) Notadu hreinan grillbursta r rydfriu stali til ad
hreinsa ytra byrdi brennaranna med pvi ad bursta
yfir brennaraopin (D).

2) Fordastu ad skemma rafskaut kveikibdnadarins
med pvi ad bursta varlega i kringum pad pegar
brennararnir eru hreinsadgir (E).

prif & kénguléahlifum
1) Finndu endana & brennurunum nedan &
stjornbordinu par sem peir mata lokunum.

2) Hreinsadu kéngulda-/skordyrahlifarnar & hverjum
brennara med mjukum bursta (F).

AVIDVORUN: Slokktu 4 grillinu og biddu eftir a3
bad kélni adur en pad er prifid.

AVIDVORUN: Med timanum getur yfirbord
FLAVORIZER-BRAGDBURSTANNA ordid hrjuft.
Mzlt er med notkun hanska pegar paer eru
medhondladar. Ekki prifa FLAVORIZER-
BRAGDBURSTIRNAR eda grillgrindurnar i
vaski, upppvottavél eda sjalfprifandi ofni.

AVIDVORUN: Aldrei nota bursta sem hefur verid
notadur til ad hreinsa grillgrindurnar til ad
prifa brennarana. Setjid aldrei beitta hluti inn i
opin & brennaranum.

AVARUD: Ekki setja ihluti i grillid & hlidarborain
pvi peir geta rispad malad eda rydfritt
yfirbordid.

AVARUD: Notid ekki eftirfarandi hluti til ad prifa
grillid: feegiefni eda malningu fyrir rydfritt stal
sem i eru slipiefni, hreinsiefni sem innihalda
syru, steinefni eda xylen, ofnhreinsiefni, hrjuf
hreinsiefni (hreinsiefni fyrir eldhis) eda hrjufa
hreinsiklata.




brif 4 hitahlifdarplétum

Hitahlifdarploturnar eru stadsettar undir
brennurunum og dreifa hitanum jafnt um
eldunarkassann vid eldun. Sé peim haldid hreinum
eykur pad afkost grillsins.

1) Skafdu hitahlifdarploturnar med plastspada (G).

2) Ef naudsyn krefur skaltu bursta paer med
grillbursta ar rydfriu stali.

3) Fjarleegdu hitahlifdarpléturnar og leggdu peer
til hlidar.

brif 4 eldunarkassanum

Leitadu ad uppsafnadri fitu eda matarleifum i
eldunarkassanum. Uppsofnun getur valdid bruna.

1) Notadu plastskofu til ad skafa leifar af hlisunum
og botninum & grillinu i 4tt ad opinu & botni
eldunarkassans (H). betta op beinir ¢hreinindum i
fitubakkann.

brif & fitugildrunni

Fitugildran samanstendur af hallandi, Utrennanlegum
fitubakka og fitupénnu. Pessir ihlutir voru hannadir
pannig ad audvelt vaeri ad fjarlaegja, prifa og setja pa
aftur & sinn stad, sem er mikilveegt ad gera i hvert
skipti sem grillid er notad. Leidbeiningar um skodun &
fitugildrunni mé finna { UMHIRDA A MILLI MALTIDA.

brif 4 ytra byradi grillsins

Ytra byrdi grillsins kann ad vera ur rydfriu stali,
postulinshidudu stali og plasti. WEBER maelir med
eftirfarandi adéferoum fyrir mismunandi gerdir
ytra byrdis.

brif & ytra byrdi ur ryoéfriu stali

Ryofritt stal skal prifa med hreinsiefni fyrir ryofritt
stal sem er ekki eitrad og slipar ekki eda feegiefni sem
hannad er fyrir vorur til nota utandyra og grill. Notadu
ortrefjaklut til ad prifa i pa att sem agnirnar liggja i
stalinu. Ekki nota eldhuspappir.

Athugadu: Ekki nota krem med svarfefnum, pa attu a
heettu ad rispa rydfria stalio. Krem hvorki prifa né faegja.
bau breyta lit mdlmsins med pvi ad fjarleegja efsta
kromoxidlagio.

brif & ytra byrdi sem er malag,
postulinshiidad eda ur plasti

Ytra byrdi sem er malad, postulinshi6ad eda ur plasti
skal prifa med heitu sapuvatni og eldhispappir eda
klut. begar ytra byroid hefur verid hreinsad skaltu
skola og purrka pad vel.

brif & grillum ad utan i sérstoku umhverfi

Ef grillid pitt parf ad pola erfid umhverfisskilyrdi skaltu
prifa pad oftar ad utan. Surt regn, klérefni og saltvatn
geta myndad ryd & ytra byrdi. brifdu ytra byrdi grillsins
med heitu sapuvatni. Skoladu og purrkadu pad svo vel.
A8 auki gaetir pu viljad bera hreinsiefni fyrir rydfritt
stal & vikulega til ad koma i veg fyrir yfirbordsryd.

QITyuIf

NIQA B

GRILLPANNA

Honnud fyrir matvali sem
eru annadhvort of stor eda of
vidkvaem til ad hzgt sé ad elda pau
a grillgrindunum. Gotud grillpanna
heldur matnum bar sem hann a

ad vera - a grillinu, ekki
‘ ofan i pvi.

HITAMALIR

Litil og tiltolulega ddyr graja en
naudsynleg til ad sja i fljdtu bragdi
hvert innra hitastig kjotsins er 4
medan pad er grillad.

GRILLBURSTI

Naudsynlegur adur en p grillar. Med
bvi ad renna burstanum yfir heitar
grindurnar kemur p { veg fyrir ad

eifar fyrri maltida festist vid
nyju maltidina.
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PAD KVIKNAR EKKI A GRILLINU
EINKENN|

- bad kviknar ekki & brennara pegar leidbeiningum um rafkveikju er fylgt i hlutanum ,Notkun®1 pessari handbak.

ORSOK

LAUSN

Gasstreymi er ekki rétt.

Rafkveikjukerfio virkar ekki rétt.

Ef ekki kviknar & grillinu er fyrsta skrefid ad kanna hvort gas streymi til brennaranna. Fylgdu leidbeiningunum
hér ad nedan i .Eldspyta notud til ad akvarda hvort gas streymi til brennaranna”.

Ef ekki gengur ad nota eldspytu til ad kveikja i skaltu fylgja tilldgunum um Grraedi fyrir gasstreymi & naestu sidu.

Ef ekki kviknar a grillinu er fyrsta skrefid ad kanna hvort gas streymi til brennaranna. Fylgdu leidbeiningunum
hér ad nedan i .Eldspyta notud til ad akvarda hvort gas streymi til brennaranna“.

Ef pad virkar ad nota eldspytu til ad kveikja i skaltu fylgja leidbeiningunum hér ad nedan um ., Athugun & ihlutum
rafkveikjukerfisins”.

Eldspyta notud til ad dkvarda hvort gas
streymi til brennaranna

1) Opnadu grillia.

2) Gakktu Gr skugga um ad allir stjérntakkar )
brennaranna séu i stédunni OFF (slokkt) O. Yttu
hnoppunum inn og snudu peim réttseelis.
Athugadu: Mikilveegt er ad allir stiorntakkarnir fyrir
brennarana séu i stédunni OFF (slokkt) O d6ur en
opnad er fyrir gaskuatinn.

Skrafadu fra gasinu med pvi ad snda lokanum

4 gaskutnum rangsaelis eda med pvi ad feera
handfangid & prystijafnaranum i kveikta stodu, allt
eftir tengingunni & milli prystijafnarans og kutsins.

3

Lol

Byrjadu & brennaranum lengst til vinstri. Settu
eldspytu i eldspytnahaldarann og kveiktu

4 henni. (Eldspytnahaldarinn er stadsettur

undir bordinu haegra megin.) Settu eldspytuna
niour i gegnum grillgrindurnar, framhja
FLAVORIZER-BRAGDBURSTUNUM og vid hlidina &
brennaranum (A).

Yttu stjornhnappi brennarans inn og snudu honum
rangseelis i stéduna START/HIGH (kveikja/hatt) ©.

Athugadu hvort kveikt sé & brennaranum med pvi
ad horfa i gegnum grillgrindurnar og halfhringinn &
FLAVORIZER-BRAGDBURSTINNI.

Ef ekki kviknar & brennaranum innan fjogurra
seklndna skaltu snua stjérntakkanum i stéduna
OFF (slokkt) O og bida i fimm mindtur til ad lofta
Ut gasinu adur en pu reynir aftur ad kveikja &
brennaranum. Ef petta tekst ekki i nokkrum
tilraunum skaltu fylgja tillogunum um drraedi fyrir
gasstreymi @ naestu sidu.

Ef kviknar & brennaranum tengist vandamalio
kveikjukerfinu. Fylgdu pa leidbeiningum um
LAthugun & ihlutum rafkveikjukerfisins".

Skiptu um eldspytnahaldarann med pvi ad hengja
hann undir hagra hlidarbordio (B).

&)

o
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HRINGDU [
PJONUSTUVER

Ef pd att enn i vandredum skaltu

a pinu svaedi i gegnum
samskiptaupplysingarnar
a weber.com.

VARAHLUTIR

Hafdu samband vid soluadila
svadinu eda skradu pig inn
weber.com til ad fa varahluti.

Athugun & ihlutum rafkveikjukerfisins
Pegar pu ytir & kveikjuhnappinn attirdu ad heyra
smelli. Ef pu heyrir enga smelli skaltu athuga
rafhloduna og sidan rafleidslurnar.

Rafhlada skodud
prjar mogulegar dstaedur geetu verid fyrir pvi ad
rafhladan sem knyr kveikjueininguna virkar ekki:

1) Sumar rafhlodur koma i plastumbudum. (Ekki
rugla pessu saman vid merkimida rafhlédunnar.)
Athugadu hvort plastumbudirnar hafa verio
fjarleegdar.

2) Tryggdu ad rafhladan sé rétt isett (C).

3) Ef rafhladan er gdmul skaltu skipta henni at.

Rafleidslur skodadar
Tvo hluti parf ad athuga:

1) Athugadu hvort rafleidslurnar séu festar & 6ruggan
hatt vid rafskautin a kveikjuhnappinum undir
stjornbordinu.

N

Gakktu ur skugga um ad rafleidslurnar séu
tengdar rétt vid kveikieininguna. Rafleidslurnar
eru litakdédadar og samsvara rafskautunum &
kveikieiningunni. Fjoldi rafleidsla er mismunandi
eftir gerdum.




GASSTREYMI
EINKENN

- Grillid ner ekki réttu hitastigi eda hitnar éjafnt.
- Ekki kviknar & einum eda fleiri brennurum.
- Loginn er lagur pegar brennarinn er i haestu stédu.

- Loginn ner ekki yfir allan brennarann.
- Logamynstrid er dreglulegt.

0RSOK

Sum lond eru med prystijafnara med
.streymistakmaorkunarbdnadi” sem hefur verid
virkjadur. Pessi innbyggdi oryggiseiginleiki takmarkar
gasstreymi ef upp kemur leki. bU getur virkjad pennan
oryggiseiginleika fyrir slysni én pess ad upp komi
gasleki. betta gerist oft pegar pu skrufar fré gasinu
vid kutinn og einn stjérnhnappurinn eda fleiri eru ekki
i stodunni OFF (slokkt). betta getur einnig gerst ef pd
skrufar of hratt fra gasinu.

Litid gas er & kitnum eda hann er tomur.
Eldsneytisslangan er beyglud eda brot er & henni.

Brennaraopin eru ¢hrein.

EINKENNI

LAUSN

Endurstilltu ,streymistakmorkunarbunadinn® med
pvi ad loka lokanum & gaskutnum og snuda 6llum
stjornhnoppunum fyrir brennarana i stoduna OFF
(slokkt) O. Biddu { fimm minutur til ad lofta Ut
gasinu og kveiktu aftur & grillinu med pvi ad fylgja
leidbeiningunum i hlutanum .Notkun",

Fylltu & gaskutinn.
Réttu ur eldsneytisslongunni.

Hreinsadu brennaraopin. Radfaerdu pig viod
.prif & brennaraopum®.

- Gaslykt finnst 4 sama tima og brennaralogar virdast gulir og litlir.

ORSOK

Fyrirstada er i konguléahlifum brennaranna.

EINKENNI

- Gaslykt finnst og/eda dauft hvas heyrist.
ORSOK

Innra gimmipéttio i gaskatnum er hugsanlega
skemmt.

LAUSN

Hreinsadu konguldahlifarnar. Raodfaerdu pig vid

Lprif & kédnguléahlifum® i hlutanum ,Umhirda voru®.
Raofaerou pig einnig vid teikningar og upplysingar i
pessum hluta um rétt logamynstur og kénguléahlifar.

LAUSN

Leitadu eftir skemmdum & gummipéttinu. Ef pad er
skemmt skal skila kutnum til s6luadila & svaedinu.

FITUGT GRILL (flagnandi mélning og eldtungur)

EINKENNI

- Innra byrdi loksins litur Ut eins og mélning sé farin ad flagna.

0RSOK

Flogurnar eru fita og reykur sem hafa breyst i sot.

EINKENNI

LAUSN

betta gerist med timanum med endurtekinni notkun
grillsins. Petta er ekki galli. Prifou lokid. Radfaerdu
pig vié hlutann .Umhirda voru®.

- Eldtungur myndast vid notkun eda forhitun.

0RSOK

Matarleifar fra fyrri maltioum.

Grillid parf ad prifa vandlega ad innan.

LAUSN

Forhitadu grillid alltaf med alla brennara i haestu
stodu i 10-15 mindtur.

Fylgdu skrefunum i hlutanum . brif og vidhald" til ad
hreinsa grillid allt ad innan.

Rétt brennaralogamynstur

Brennararnir i grillinu eru verksmidjustilltir
fyrir rétta blondu af lofti og gasi. pegar
brennararnir virka rétt sérdu akvegid
logamynstur. Endarnir geta 60ru hvoru verid
gulir (A) en loginn fer ar ljosblaum (B) yfir

i dokkblaan vid upphaf logans (C).

Kénguldahlifar

Opin fyrir brunaloftid & brennurunum (D) eru
meo hlifar dr rydfriu stali til ad koma i veg
fyrir ad konguleer og 6nnur skordyr spinni vef
eda hreidri um sig inni i brennurunum. A% auki
geta ryk og onnur 6hreinindi safnast fyrir utan
4 kongulda-/skordyrahlifarnar og hindrad
loftstreymi til brennaranna.

AVIDVORUN: Reyndu ekki ad gera vid pa
hluti sem bera eda brenna gas, ihluti
kveikibunadarins eda ihluti sem eru hluti af
burdarvirkinu an pess ad hafa samband vid
pjonustudeild Weber-Stephen Products LLC.

AVIDVORUN: Séu 6sviknir Weber-Stephen
varahlutir ekki notadir vid vidgeradir fellur oll
abyrgd nidur.

['d
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= Grillleidbeiningar
(D)) Gerd bykkt/byngd Aztladur heildargrilltimi
E ‘ RAUTT KJOT
C: 19 mm pykk 4 til 6 minatur har beinn hiti
e
(@b} Steik: Sirloin, porterhouse, 25 mm pykk 6 til 8 minutur har beinn hiti
rib-eye, T-bone og lund ~ TTrrrrrrrrermrmrennsnn ey e S e PR o e T
-—D 50 mm pykk 14 til 18 minatur kjoti lokad i 6 til 8 mindtur vid haan beinan hita,
O i svo eldad i 8 til 10 mindtur vio haan dbeinan hita
s P
(@b} Flankasteik 0,68til 0,90 kg, 19 mm pykk 8 til 10 minGtur midlungshar beinn hiti
et Hamborgari 19 mm pykkur 8 til 10 minGtur midlungshar beinn hiti
.................................................................................................................................................................
o — Lund 131418k 45 til 60 minatur 15 minutur vid midlungshaan beinan hita,
—_ ' © K9 svo eldad i 30 til 45 minGtur vid midlungshaan dbeinan hita
@y SVINAKJOT
Bratwurst (pylsa): 6sodin 85¢g 20 til 25 minatur lagur beinn hiti
19 mm pykk 6 til 8 minGtur har beinn hiti

10 til 12 mindtur kjoti lokad { 6 minutur vid hdan beinan hita,
svo eldad i 4 til 6 mindtur vid haan ébeinan hita

30 minutur kjoti lokad i 5 mindtur vid haan beinan hita,

Lund 0.454 kg svo eldad i 25 minutur vid midlungshdan dbeinan hita

~ ALIFUGLAKJOT

Kjuklingabringa: beinlaus, hamflett 170til 226 g 8 til 12 minatur midlungshar beinn hiti

36 til 40 minatur 6 til 10 minGtur vid lagan beinan hita,
svo eldad i 30 mindtur vid midlungshaan dbeinan hita

Kalkunn: heill, an fyllingar 4,51l 5,4 kg 2 til 2%z klukkustund midlungshar ébeinn hiti
'/~ FISKUR 0G SKELDYR
Fiskur, flak eda biti: L(6a, lax, 63 til 12,7 mm pykk 3 til 5 minatur midlungshar beinn hiti

sverdfiskur og tunfiskur

Raekjur 42549 2 til 4 mindtur har beinn hiti
)’L GRANMETI
Spergill s 6 til 8 minatur midlungshar beinn hiti

Kartoflur

12,7 mm sneidar 9 til 11 minGtur forsodnar i 3 minutur, svo grilladar i 6 til 8 minGtur vid midlungshaan beinan hita

Kjotbitar, pykkt, pyngdir og grilltimar hér ad ofan eru eingdngu til leidbeiningar. Paettir & bord vid haed yfir sjdvarmali, vind og hitastig geta haft ahrif & eldunartimann. Tveer
pumalputtareglur: Grilladu steikur, fiskflok, beinlausa kjuklingabita og greenmeti & beinum hita samkvaemt timanum sem gefinn er upp i toflunni (eda eftir pvi hversu mikid
bad & ad vera eldad) og snudu einu sinni, pegar helmingur grilltimans er lidinn. Grilladu heila v6dva, heila alifugla, alifuglabita med beini, heilan fisk og pykkar kjotsneidar
4 6beinum hita samkvamt timanum sem gefinn er upp i téflunni (eda par til kjthitamaelir synir eskilegan innri hita). Eldunartimar fyrir nautakjét og lambakjot midast vio
medalsteikingu (medium) nema annad sé tekiod fram. Leyfou heilum védvum, stérum kjotstykkjum og pykkum koételettum og steikum ad standa i 5 til 10 mindtur ddur en
kjotio er sneitt. Innra hitastig kjotsins haekkar um 5 til 10 gradur & pessum tima.

= &
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GENESIS II E-210 GBS
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GENESIS II_E210_LP_EN_110117
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GENESIS II E-310 GBS
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GENESIS II E-410 GBS

GENESIS I|_E410_wGBS_LP_EN_110117
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WEBER-FYLGIHLUTIR

Ahéld og eldunarblnadur sem gera
bér kleift ad fullnyta grillid.

WEBER.COM



AUSTRALIA

Weber-Stephen Products LLC
R. McDonald Co. PTY. LTD.
+61.8.8221.6111

AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43 72428901350
info-at@weberstephen.com

BELGIUM

Weber-Stephen Products Belgium Sprl
+32 015283090
infobelux@weberstephen.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECH REPUBLIC
Weber-Stephen CZ & SK spol. s r.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DENMARK
Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
inffo@weberstephen.dk

FRANCE

Weber-Stephen France
+3381019 3237
service.consommateurs@weberstephen.com

GERMANY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49 613289990
info-de@weberstephen.com

HUNGARY

Weber-Stephen Magyarorszag Kft.
+3670/70-89-813
info-hu@weberstephen.com

© 2018 Hannad og gefid at af We

ICELAND
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIA

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

ISRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

ITALY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 360590
info-italia@weberstephen.com

MEXICO

Weber-Stephen Products S.A. de C.V.

+01800-00-WEBER [93237] Ext. 105

NETHERLANDS
Weber-Stephen Netherlands B.V.
+31 513433322
info@weberbarbecues.nl

NEW ZEALAND
WEBER New Zealand ULC
+64 9570 6630

POLAND

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

RUSSIA

Weber-Stephen Vostok LTD.
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

SOUTH AFRICA

Weber-Stephen Products (South Africa) (Pty) Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palating, Illinois

Radnumer

] Skrifadu radndmer grillsins

{reitinn hér ad ofan til
\ sidari nota. Radndmerid er &
upplysingamerkingunni hegra

megin aftan 4 grillinu.

SPAIN

Weber-Stephen Iberica Srl

+34 93584 40 55
infoiberica@weberstephen.com

SWITZERLAND
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
info-ch@weberstephen.com

TURKEY

WEBER Stephen Turkey

Ev ve Bahge Malzemeleri Ticaret Ltd. Sti
+90 212 659 64 80

UNITED ARAB EMIRATES
Weber-Stephen Nordic Middle East
+971 4 360 9256
inffo@weberstephen.ae

UNITED KINGDOM

Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
customerserviceuk@weberstephen.com

USA

Weber-Stephen Products LLC
847 9345700
support@weberstephen.com

For Republic of Ireland, please contact:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

For other eastern European countries, such as ROMANIA,
SLOVENIA, CROATIA, or GREECE, please contact:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

For Baltic states, please contact:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com

67 BANDARIK JUNUM.




